N . 103 Mazara Rev. 02
AGROQUALITA Campionamento
Data 12/11/08
INDICE
SCOPO E CAMPO DI APPLICAZIONE 2
1. MODALITA OPERATIVE 2
2. ATTREZZATURA IMPIEGATA PER LA CAMPIONATURA 3
3. MODALITA DI CAMPIONAMENTO 3
3.1 GENERALITA .. ettte ettt etee et e et e eete e ettt e eeteeeeteeeeteeeeteeeebeeeses e taeeeseeesaeesesebasesesenbesesesensesenseeetseesesentesenseeesesenseeans 3
3.2 CAMPIONAMENTO ..oeiiuiieetieetteeiteeeeteeeteeaeseeeseeaseeaseeasseassasaseeasssassesassseassesansseansssansssansssesseasssessseassesessseesseeans 3
3.3 PROCEDIMENTO.....eteitttiitttesteeeteesteestteesteessreesseessseessssassssassseessseassssessssessssessssessssessssesssesssssessseessssessseessseessseenses 3
34 NUMERI DI SOTTOCAMPIONI DA PREPARARE ......cceittieiitieeeeitteeeeeteeeeeteeeeetseeesssssseeasssesassssessssssseassssesssseseassses 4
4. IMBALLAGGIO ED ETICHETTATURA DEI CAMPIONIDI LA BORATORIO 4
A 1ETICHETTATURA DEI CAMPIONI ...cciuttieeettieeeitteeeeeieeeeetteeeeetteseeetsesaessseesatsasaaassssseassseseassesaaassssessssseesssssessssesesnssen 4
4. 2MODALITA IDENTIFICAZIONE CAMPIONE ......covvieiveeeeteeeiteeeeteeeeteeeeteeeiseeeesseeiseseessesseseessessessessessesssssessesssssesssesssssennns 5
5. SPEDIZIONE DEI CAMPIONI 5
6. COMPORTAMENTO IN CASO DI ANOMALIE 5
7. INTERFACCIA CON AGROQUALITA 5
7.1 RESPONSABILITA.....cuttiittteeteeeiee et eeiteesteestveesaeestseessseessseessseessseassssessssassssesssesssaesseessseeasseessseessseessseessseesssennsns 6
8. DOCUMENTI E MODULI COLLEGATI 6

PREPARATO APPROVATO
REV. DATA Responsabile Qualita Direttore
00 28/02/06
01 06/09/06
02 12/11/08 Lorenzo D’Archi Enrico De Micheli

MOTIVAZIONI DELLE MODIFICHE ALLA PRECEDENTE EDIZIONE

Aggiornamento

103 Mazara Rev 02.doc

Pagina1di6



< 103 Olio Rev. 02
AGROQUALITA Campionamento

Data 12/11/08

Scopo e campo di applicazione

La seguente Istruzione Operativa definisce le ni@dadottatedal prelevatore incaricato da Agroqualita circa il
campionamento di olio extravergine di oliva da thest alla produzione della DOP "Olio Extravergiieéliva Val di
Mazara".

Il campionamento & svolto presso i Richiedenti/@ssonari che ne hanno fatto esplicita richiestaAgbqualita
attraverso l'invio del modulo "Richiesta analisr fmto di confezionamento" (MDC7).

1. Modalita operative

Tutte le richieste di analisi devono essere invatattenzione della Segreteria tecnica di Agrditeuehe, a seguito
della verifica della conformita dei dati ivi ripait, programma le attivita di campionamento. E' sua individuare il
prelevatore e comunicargli, attraverso invio di ieogel modulo "Richiesta analisi per lotto di caiémamento”
(MDC7 --------- ), i dati necessari per svolgeredmpionamento.
E' responsabilitd del prelevatore incaricato ceatate concordare con il responsabile dell'impiashboe € stoccato
I'olio la data in cui effettuare il prelievo.
Le modalita che il prelevatore deve seguire peaihpionamento sono rimandate ai § 5., 6. dellagptesistruzione
operativa.
Completata la fase di campionamento il prelevapepara i campioni di laboratorio secondo quarportato nel §
6"Modalita" della presente istruzione operativa.
Le modalita che il prelevatore deve seguire pgelstione dei campioni sono rimandate al 8 7. gekaente istruzione
operativa.
Al termine del campionamento il prelevatore é termitredigere un Verbale di prelievo (MIO3-3 --1f).tale verbale
deve riportare i seguenti dati:

data e ora del campionamento;

dati dell'oleificio oggetto di campionamento;

dati del responsabile del campionamento;

quantita di olio rappresentata;

tank da cui é stato prelevato I'olio;

n. lotto di confezionamento;

codice dei campioni;

n. e destinazione dei campioni;

ragione sociale del laboratorio di analisi a cuirr@eno inviati i campioni per le analisi chimico

fisiche/organolettiche

eventuali dichiarazioni dell’oleificio oggetto dampionamento;

eventuali osservazioni del responsabile del preliev
E’ cura del prelevatore e/o del responsabile deificio segnalare sul “Verbale di prelievo” qualsi anomalia
riscontrata all’atto del prelievo o durante il pagto dei campioni di laboratorio che possa pregare il risultato delle
analisi da effettuare.
Al temine delle fasi di prelievo sia il prelevatacke il responsabile dell’oleificio firmano il Veale di prelevamento
campioni per confermare e sottoscrivere quantdpairtato. Il Verbale suddetto € compilato in tigel copia, di cui una
copia viene consegnata responsabile dell’oleifioita copia viene consegnata ad Agroqualita e tarmesé conservata
dal prelevatore.
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2. Attrezzatura impiegata per la campionatura

Recipienti per campionamento: vetro.

Tappi per imballaggio dei campioni: sughero, chiasi cartone metallizzato a condizione che norterayae rame,
zinco o ferro. Non utilizzare cera per sigillatper il recipiente primario in quanto potrebbe caete rame.

| recipienti potranno essere forniti dal richiedeittprelievo; & comunque utile che il prelevatprevveda ad avere con
se i recipienti.

| recipienti per i singoli esemplari del campionevdno avere la capacita compresa fra 0,25 e Oyb@&di avere la
possibilita di essere chiusi ermeticamente.

3. Modalita di campionamento

3.1 Generalita

Il prelievo deve essere eseguito da personale cani pulite o con uso di guanti (cotone o materialastico).
Particolare attenzione deve essere posta allaig@liall’asciugatura prima dell’'uso iniziale decigenti per campioni.
Il prelievo deve essere eseguito in maniera talgrdéeggere I'olio da campionare e i recipienti gampioni da
gualsiasi contaminazione accidentale (pioggia, gr@lvecc).

3.2 Campionamento

Per il campionamento si procede nel seguente modo:

e in caso il lotto di confezionamento sia contenutoun solo serbatoio, verra prelevato un solo canio
globale, corrispondente ad una sola prova;

e in caso il lotto di confezionamento sia contenutopiu serbatoi separati € non comunicanti, verranno
prelevati almeno due campioni globali da due seibabn contigui, scelti in modo casuale, in modo da
effettuare almeno due prove. In questo secondo, casgli esiti delle due analisi sono discordaahiyra
essere prelevato, ed esaminato, un campione gldbalgni serbatoio facente parte della partita

e in alternativa, sempre in riferimento al caso pdiira richiedere di effettuare un unico campiosaltante
dal coacervo di aliquote di prodotto prelevate pramnalmente al contenuto di ogni serbatoio. Iitéso se
il campione risultera non conforme, I'intero loara non conforme.

3.3 Procedimento

Per svolgere le operazioni di campionamento sedgiipeescrizioni riportate nel 8 5. "Tecnica di gagamamento” e nel
§ 6. "Metodi di campionamento” della norma UNI EBO 5555.

Di seguito si illustra la modalita piut comune petai dalla suddetta norma per il campionamento si@roe fisse
cilindriche verticali.

Prima di iniziare il campionamento, & essenziake lehtotalita del prodotto sia per quanto possibiteogenea e quasi
liquefatta.
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Se si rendono necessarie operazioni di riscaldamgett facilitare il campionamento, € importante somriscaldare
I'olio. La temperatura dell’'olio durante il campi@mento deve rientrare in un intervallo compreaddr T° ambiente
(temperatura minima alla quale I'clio si presentaogeneo e sotto forma liquida) e 20 °C. E’ possibiinogeneizzare
il contenuto della cisterna in modo sufficiente etk insufflazione di azoto e/0 riscaldamento fandiquefazione
totale dello stesso, a condizione che non si wiiifio condizioni tali da alterare I'olio.

Nel caso in cui I'olio € omogeneo eseguire tre camgmenti

e Uno superiore (ad 1/10 della profondita)

e Uno intermedio (a meta della profondita totale)

e Uno inferiore (a 9/10 della profondita totale)
Il campione globale si prepara miscelando in ragiidiuna parte dell'incremento superiongna dalla parte inferiore e
tre parti da quello intermedio.

3.4 Numeri di sottocampioni da preparare

Il prelevatore € tenuto a preparare, partendo aabione globale, cinque sottocampioni di laborat@piossibilmente 3
campioni da 0,25 litri e due campioni da 0,50): da 0,25) viene consegnato al Richiedente/Conmesso e i
restanti quattro campioni consegnati al laboratémaicato da Agroqualita per I'effettuazione defleove chimico
fisiche ed organolettiche (un campione da 0,25 desglinato per le prove chimico fisiche, un campida 0,25 verra
utilizzato come controcampione per analisi chimitsiche, un campione da 0,50 sara destinato peprteve
organolettiche I'altro campione da 0,50 sara tewlatiolaboratorio per conto di Agroqualita o in calimecessita potra
essere utilizzato come controcampione per il panel

Il campione preso in incarico dal laboratorio dev@ssere conservati per la durata di un anno dgbicaamento.

4. Imballaggio ed etichettatura dei campioni di lhoratorio

Imballare i campioni in recipienti asciutti e pulitrecipienti devono essere quasi pieni, ma nelrtutto;

lasciare un piccolo spazio d’'aria in alto in casadithtazione (tale spazio non deve essere ecaegmiche l'aria
esercita un’azione dannosa sulla maggior parteyidessi). | recipienti devono essere chiusi e siiiih modo che il
campione sia inaccessibile a meno di non rompesigillo.

Tutti i campioni devono essere protetti dalla lecgal calore.

4.1 Etichettatura dei campioni

L'etichetta deve riportare tutte le informazionicessarie per I'identificazione del campione, corsprie seguenti:
e Quantita rappresentata in Kg;

Merce,;

Identificazione del proprietario del lotto;

Codice campione come attribuito nel verbale diipvel;

Identificazione dell’operatore di campionamento;

Data del campionamento;

Luogo e punto del campionamento;

e Numero verbale di prelievo (MIO3-3)

Usare inchiostro indelebile per riportare le infazioni sull’etichetta, se si utilizzano etichettecdrta, queste

devono essere di qualita e dimensioni adeguatesedipo.
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4.2 Modalita identificazione campione

Di seguito viene riportata la corretta assegnazdsieodice campione:

Codice identificativo del campione di olio:

F1/L1-04-01/04

Codice / \ Anno solare

operatore

Numero Numero Numero
lotto tank prelievo

Es. F1/L1-04-01/04indica che: il campione & dell’operatdfé, fa parte delLotto n.1, e stato prelevato dal

tank n.4 ed e il1° prelievo eseguito nell’'anno solag004

5. Spedizione dei campioni

Se il campione etichettato non € sigillato saldamenuesto deve essere collocato in un sacchetilastica aderente e
sigillato saldamente all'interno dello stesso.

| recipienti in vetro devono essere protetti com pellicola plastica circondata da un material®@dmEnte sufficiente
per assorbire I'intero contenuto del recipientetaetio dovra essere collocato in un altro recipgetigido e resistente.

| campioni devono rispondere ai requisiti dellecaith postali o di altra/e organizzazione/i coinadke nel trasporto del
campione.

| campioni devono essere spediti prima possibilso&® in circostanze eccezionali, oltre 48 h daliae fdel
campionamento, esclusi i giorni festivi. | campideivono essere mantenuti per quanto possibileestdred al riparo
dalla luce.

6. Comportamento in caso di anomalie

Il prelevatore che sia impossibilitato ad effetaiacampionamenti in base al programma deve segnathAgroqualita
le variazioni del programma e i motivi del rinvio.

In caso di comportamenti scorretti da parte dgiaasabile degli oleifici (impedimento ad effettuaampionamenti
secondo la presente procedura, rifiuto a far esamite documentazione, etc.), il prelevatore é ttemuinformare
immediatamente Agroqualita, mediante l'invio di wapporto dettagliato sull'avvenimento e la desonei del
comportamento in questione.

7. Interfaccia con AGROQUALITA

L'interfaccia del prelevatore in Agroqualita € lag®eteria tecnica per tutto cid che riguarda levititrelative allo
svolgimento dei controlli.
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7.1 Responsabilita

Segreteria tecnica di Agrogualita:
consegnare al prelevatore copia del modulo "Rithiesalisi per lotto di confezionamento" (MDC7---).

Prelevatore:
comunicare all'oleificio e ad Agroqualita la datal dampionamento;
redigere e consegnare copia del verbale di campientn agli interessati;
consegnare i campioni al laboratorio di analisi;
segnalare tempestivamente le modifiche al progradehaampionamenti.

8. Documenti e Moduli collegati
MIO3-3 ----- — Verbale di prelievo
MDC7 ------ Richiesta analisi per lotto di confea@mento
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