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1. Premessa

Il Regolamento (CE) n. 510/2006 relativo alla pratee delle indicazioni geografiche e delle
denominazioni di origine richiede che i prodottr@gimentari che beneficiano di una DOP o di
una IGP siano ottenuti in conformita al relativediplinare (art.4) e che la verifica del rispete d
requisiti disciplinati sia effettuata da autori@npetenti e/o da organismi di controllo, conformi
all'art. 10 ed 11 del Reg. (CE) 510/06, autorizgaigli Stati Membri.

Agroqualita, quale organismo di controllo iscrittell’elenco degli organismi di controllo per le
DOP, IGP e STG autorizzati dal Ministero delle fictie agricole alimentari e forestali ai sensi
dell'art. 14 della legge 526/99, ha definito il g@ate documento come guida per lo svolgimento
delle attivita di controllo di conformita per ilgulotto agroalimentare a Denominazione di Origine
Protetta (d’ora in poi D.O.P.) olio extravergineotlva “Monti Iblei”.

Il presente dispositivoedatto sulla base del Disciplinare depositato qureis Ministero delle
politiche agricole alimentari e forestali e dell@dhifiche allo stesso proposte contiene tutti gli
elementi che caratterizzano il prodotto e desctivisieme dei controlli ai quali la filiera
produttiva ed il prodotto devono essere sottopaffiinché I'olio possa essere identificato come
"Olio Extravergine di oliva DOP Monti Iblei ed iragicolare:

v' la delimitazione della zona geografica di produgickella materia prima, di trasformazione,
di stoccaggio e di confezionamento nel cui tengtatevono essere ubicati tutti i soggetti
della filiera disciplinata;

v la descrizione del prodotto con identificazionelalehateria prima e delle caratteristiche
finali;

v' la descrizione del metodo di ottenimento;

v' isistemi di identificazione e rintracciabilita dalodotto;

v le modalita di presentazione al momento dellimmoiss del prodotto al
consumo/commercio;

v" le procedure di controllo applicabili.

L'insieme complessivo dei controlli & costituit@ slalle attivita direttamente a carico dei soggetti
interessati lungo la filiera di produzione disanatia (attivita di autocontrollo), sia dai contralli
conformita svolti da Agroqualita al fine di acceetda completa conformita dei processi e dei
prodotti.

Secondo quanto previsto dal presente dispositivapdirollo, dalle attivita di autocontrollo poste
a carico dei soggetti della filiera disciplinatanecoriginate le relative registrazioni ad evidenza
del rispetto della disciplina produttiva; questgisgazioni sono esaminate e valutate nel corso
delle verifiche ispettive. Pertanto, i soggettiladiliera riconosciuti devono produrre e conseevar
adeguatamente tutta la documentazione derivantauwtatontrollo e renderla disponibile per i
controlli di conformita svolti da Agroqualita.
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. Riferimenti normativi

Regolamento (UE) n. 307/2010 della Commissione d&b aprile 201Q pubblicato nella
Gazzetta Ufficiale dellUnione europea n. L 94/2dl d5 aprile 2010, recante approvazione
della modifica del Disciplinare di produzione ddllanominazione di Origine Protetta “Monti
Iblei”.

Protezione Transitoria accordata a livello naziona con decreto del 24 dicembre 2008la
modifica del Disciplinare di produzione della Derinazione di Origine Protetta “Monti
Iblei”, riferita all’'olio extravergine di oliva, gistrata con reg. (CE) n. 2325/97 della
Commissione del 24 novembre 1997,

Protezione Transitoria accordata a livello naziona con decreto del 13 giugno 200&lla
modifica del Disciplinare di produzione della Derinazione di Origine Protetta “Monti
Iblei”, riferita all’'olio extravergine di oliva, gistrata con reg. (CE) n. 2325/97 della
Commissione del 24 novembre 1997,

Provvedimento del 26 maggio 2003Viodifica del disciplinare della denominazione “Mon
Iblei”, registrata in qualita di denominazione digine protetta in forza del regolamento (CE)
n. 1107/96;

Disciplinare di produzione della DOP “Monti Iblei”, riferita all’olio extravegine di oliva,
registrata con Reg. CE n. 2325/97 della Commissi@h@4 novembre 1997,

Regolamento per l'attestazione di conformita delldD.O.P., I.G.P. e S.T.Gelaborato da
Agroqualita.

Regolamento (CE) n. 510/20068el 20 marzo 200&Gelativo alla protezione delle Indicazioni
Geografiche e delle Denominazioni d’Origine deidwti agricoli ed agroalimentari;
Regolamento (CE) n. 1898/2006 della Commissione del dicembre 2006recante modalita
di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006CGtmnsiglio relativo alla protezione delle
indicazioni geografiche e delle denominazioni djore dei prodotti agricoli e alimentari;
Regolamento (CE) n. 628 del 2 luglio 2008he modifica il Reg. CE n. 1898/06 recante
modalita di applicazione del Reg. CE n. 510/2006Qtmsiglio relativo alla protezione delle
indicazioni geografiche e delle denominazioni djore dei prodotti agricoli e alimentari.
Regolamento CE n. 828/2003 della Commissione del fitaggio 2003che modifica taluni
elementi dei disciplinari di sedici denominazioniai all’allegato del regolamento CE n.
1107/96 relativo alla registrazione delle indicazigeografiche e delle denominazioni di
origine nel quadro della procedura di cui all'astec 17 del regolamento CEE n. 2081/92 del
Consiglio relativo alla protezione delle indicazigeografiche e delle denominazioni d’origine
dei prodotti agricoli ed alimentari;

Direttiva (CEE) n. 396/89 del 14 giugno 198¢elativa alle diciture o marche che consentono
di identificare la partita cui appartiene una der@imentare;

Regolamento (CEE) n. 2568/9Mell’11 luglio 1991 relativo alle caratteristiche degli oli
d’oliva e degli oli di sansa d'oliva nonché ai nditdi analisi ad essi attinenti;

Decreto ministeriale 18 dicembre 1997relativo alle strutture di controllo delle
Denominazioni d’Origine e delle Indicazioni GeogehE dei prodotti agricoli ed alimentari, ai
sensi dell’art. 10 del regolamento (CEE) n. 2081/92

Legge 24 aprile 1998, n. 128Disposizioni per l'adempimento di obblighi dena
dall'appartenenza dell'ltalia alle Comunita eurdpeelegge comunitaria 1995/1997 con
particolare riferimento all’art. 53;

Decreto ministeriale 29 maggio 1998‘Individuazione delle procedure concernenti le
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autorizzazioni degli organismi di controllo in madéedi Indicazioni Geografiche Protette e
delle Denominazioni Geografiche Protette;

Legge 21 dicembre 1999, n. 528Disposizioni per l'adempimento di obblighi denna
dall'appartenenza dell'ltalia alle Comunita eurépelegge comunitaria 1999 con particolare
riferimento all’articolo 14;

Circolare del Ministero delle politiche agricole n.5 del 18 giugno 199%elativa alle Legge
21 dicembre 1999, n. 526 "Disposizioni per l'ademgto di obblighi derivanti
dall'appartenenza dell'ltalia alle Comunita europdegge comunitaria 1999 — articolo 14"
pubblicata nella Gazzetta Ufficiale n. 13 del 1&mgo 2000 - Supplemento Ordinario n. 15
modalita di controllo sugli oli DOP e IGP;

Nota del Ministero delle politiche agricole e foresli del 6 dicembre 2000 (prot. n° 64338)
concernente la dicitura “Garantito dal Ministerdlelgolitiche agricole e forestali ai sensi
dell’'art. 10 del Reg. (CEE) 2081/927;

Regolamento (CE) n. 455/200Hel 6 marzo 2001 che modifica il regolamento (CHEE)
2568/91 relativo alle caratteristiche degli olialiva e degli oli di sansa di oliva nonché ai
metodi di analisi ad essi attinenti;

Regolamento (CE) 1513/200del Consiglio del 23 luglio 2001 che modifica igodamento n.
136/66/CEE e il regolamento (CE) n. 1638/98 in medalla proroga del regime di aiuto e alla
strategia della qualita dell’olio di oliva;

Regolamento (CE) 1234/200del Consiglio del 22 ottobre 2007 recante orgamizree
comune dei mercati agricoli e disposizioni speh#iger taluni prodotti agricoli (regolamento
unico OCM);

Regolamento (CE) n. 2152/200#lel 31 ottobre 2001 che modifica il regolamento \@E
2815/98 relativo alle norme commerciali dell'olimliva;

Rettifica del regolamento (CE) n. 2152/200del 31 ottobre 2001 che modifica il regolamento
(CE) n. 2815/98 relativo alle norme commerciali’déb d'oliva;

Regolamento (CE) n. 796/200del 6 maggio 2002recante modifica del regolamento (CEE)
n. 2568/91 relativo alle caratteristiche degli @bliva e degli oli di sansa d'oliva, nonché ai
metodi a essi attinenti e le note complementacuiliall'allegato del regolamento (CEE) n.
2658/87 del Consiglio relativo alla nomenclaturaffexia e statistica ed alla tariffa doganale
comune Gazzetta Ufficiale serie L n. 128 del 157082 pag. 0008 — 0028;

Regolamento (CE) n. 1019/2002 del 13 giugno 200gelativo alle norme di
commercializzazione dell’olio di oliva;

Regolamento (CE) n. 182/2009 della Commissione dé&l marzo 2009 che modifica il
Regolamento (CE) n. 1019/206ativo alle norme di commercializzazione delkodi oliva;
Lettera Circolare n. 65095 del 24 settembre 2002Zoncernente oli a Denominazione di
Origine Protetta e a Indicazione Geografica Prat&hiarimenti in merito all’entrata in vigore
dei regolamenti 796/02 e 1019/2002: loro interagiaon i Disciplinari di produzione delle
Denominazioni di Origine Protetta;

Decreto ministeriale 30 luglio 2003'Riconoscimento dei Panel di assaggiatori ai éalla
valutazione e del controllo delle caratteristicmgamolettiche degli oli vergini di oliva di cui
all'art. 4 del regolamento (CEE) n. 2568/91 modtiicdal regolamento (CE) n. 796/02 della
Commissione del 6 maggio 2002”;

Regolamento (CE) n. 1989/2003 del 6 novembre 20€t3e modifica il regolamento (CEE) n.
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2568/91 relativo alle caratteristiche degli olialiva e degli oli di sansa di oliva nonché ai
metodi di analisi ad essi attinenti;

Decreto ministeriale 14 novembre 2003Disposizioni nazionali relative alle norme di
commercializzazione dell’olio di oliva di cui algelamento (CE) n. 1019/2002 del 13 giugno
20027

Circolare del Ministero delle politiche agricole eforestali del 12 gennaio 2004 (n. H — 38)
relativa al riconoscimento dei comitati di assagaifini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli verginiadii all'art. 4 del reg. (CEE) n. 2568/91, come
modificato dal reg. (CE) n. 769/02 della Commissiolel 6 maggio 2002;

Regolamento (CE) del 29 aprile 2004elativo all’organizzazione comune dei mercati nel
settore dell’'olio di oliva e delle olive da tavatarecante modifica del regolamento (CEE) n.
827/68;

Rettifica del Regolamento (CE) del 29 aprile 2004elativo all’organizzazione comune dei
mercati nel settore dell'olio di oliva e delle a@diva tavola e recante modifica del regolamento
(CEE) n. 827/68;

Decreto legislativo 19 novembre 2004, n. 29 Disposizioni sanzionatorie in applicazione del
regolamento (CEE) n. 2081/92, relativo alla praieei delle Indicazioni Geografiche e delle
Denominazioni di Origine dei prodotti agricoli enaéntari;

Nota del Ministero delle politiche agricole e foremli del 16 febbraio 2005 (prot. n°
61026) concernente lI'apposizione di etichette recanth@razione progressiva sui recipienti
utilizzati per il confezionamento e commercializoaz degli oli di oliva D.O.P.;

Decreto ministeriale 16 dicembre 2005Modifica del decreto 30 luglio 2003 relativo al
riconoscimento dei Panel di assaggiatori ai finlladevalutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli verginiotiva di cui all'art. 4 del regolamento (CEE) n.
2568/91 modificato dal regolamento (CE) n. 796/6RadCommissione del 6 maggio 2002”;
Legge 11 Marzo 2006 n° 8tonversione in legge del decreto legge 10 genk@@d®, n° 2,
recante interventi urgenti per i settori dell’agttara, dell’agroindustria, della pesca, nonché in
materia di fiscalita d'impresa;

Regolamento (CE) n. 1044/2006 del 7 luglio 20Gthe modifica il regolamento (CE) n.
1019/2002 relativo alle norme di commercializzaeiolell'olio d'oliva;

Nota del Ministero delle politiche agricole alimendri e forestali del 25 luglio 2006 (prot.

n° 65652) concernente precisazioni in merito alla tradueiaella dicitura “Garantito dal
Ministero delle politiche agricole alimentari e éstali ai sensi dell’articolo 10 del regolamento
(CE) 510/06” su prodotti destinati all’esportazipne

Legge 27 dicembre 2006 n. 296 “Disposizioni per kmrmazione del bilancio annuale e
pluriennale dello Stato (legge finanziaria) Articolo 1, comma 1047 recante le funzioni di
vigilanza sull'attivita di controllo degli organisrpubblici e privati nell’ambito dei regimi di
produzioni agroalimentari di qualita registrate,nd@date all'lspettorato centrale per il
controllo della qualita dei prodotti agroalimentari

Regolamento (CE) n. 178/2002 del Parlamento europendel Consiglio, del 28 gennaio
2002, che stabilisce i principi e i requisiti generalilldelegislazione alimentare, istituisce
I'Autorita europea per la sicurezza alimentare ssafiprocedure nel campo della sicurezza
alimentare

Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 27 febbraio 2007
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(prot. n° 61229) concernente il controllo requisiti strutturadigdi oliveti;

Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 10 maggio 2007 (prot.
n. 4588) concernente la revisione del piano standard olio;

Decreto Ministeriale del 04 settembre 2008 successivi rinnovi) relativo al riconoscimento
del Consorzio di Tutela Monti Iblei incaricato &insi del’art. 14 della legge 526/99;

UNI CEI EN 45011 marzo 1999"Requisiti generali relativi agli organismi chesgiscono
sistemi di certificazione di prodotti”;

UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005 “Requisiti generali per la competenza dei labaradd
prova e taratura”.

3. Termini e definizioni

Per la terminologia utilizzata nel presente documeralgono in generale le definizioni riportate
nella Norma UNI EN ISO 9000:2000 e UNI CEI EN 17(@D5 Valutazione della conformita
Vocabolario e principi generali con le seguenggrazioni:

Attestazione di Conformita: atto mediante il quale Agroqualita dichiara che) cagionevole
attendibilita una partita di olio rispetta le presioni riportate nel Disciplinare della D.O.P.
olio extravergine di oliva “Monti Iblei" e al presee Dispositivo di controllo, approvati dalle
Autorita competenti.

Autocontrollo: verifica dei requisiti di conformita della D.O.Blio extravergine di oliva
“Monti Iblei” attuata e registrata da parte di tuttsoggetti della filiera presso i propri siti
produttivi per la propria fase di processo. In aotdrollo ogni soggetto della filiera deve
accertarsi che i propri fornitori abbiano esegu#atocontrollo relativo alla propria fase.
Azione correttiva: insieme delle azioni intraprese al fine di eliam@ le cause di non
conformita esistenti.

Cessazione: kiusura dell’attivita da parte di un Operatore itsar L'operatore che cessa
I'attivita viene cancellato dall’elenco degli idtiridella D.O.P. per la campagna in oggetto.
Confezionatore soggetto identificato che conduce un impianta@ahfezionamento ubicato
nella zona di produzione.

Controllo di Conformita : atto mediante il quale Agroqualita verifica gpetto dei requisiti di
conformita della D.O.P. olio extravergine di olitonti Iblei” specificati nel Disciplinare ai
fini del rilascio dell'attestazione di conformita.

Detentore della partita: soggetto che detiene la partita di olio.

Disciplinare: documento i cui contenuti sono definiti dall'@tdel reg. (CE) 510/06.
Frantoiano: soggetto identificato che conduce un frantoiccatm nella zona di produzione e
che molisce le olive conferite dall'Olivicoltore.

Intermediario: soggetto identificato che svolge attivitd di mmbediazione su olive o olio
destinato alla D.O.P. con l'acquisizione del préol@resso i propri impianti, situati nella zona
di produzione.

Lotto di Confezionamenta partita di olio ritenuta omogenea, della stessaata, contenuta in
uno o0 piu recipienti collocati nello stesso comgtes aziendale, da destinare
all'imbottigliamento e oggetto di attestazione dnformita da parte di Agroqualita, che ne
predispone le prove. Dopo il prelievo, se il lotiene miscelato con altro olio dovra essere
identificato diversamente e subire nuove prove atodisiche o organolettiche.

Non conformita grave: mancato soddisfacimento di un requisito relatigo processo
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produttivo, al sistema di gestione o al prodotte determina la non rispondenza del prodotto
ai requisiti previsti dal Disciplinare. Il prodottin pud esserdadentificato come D.O.P. olio
extravergine di oliva “Monti Iblei”.

v Non conformita lieve mancato soddisfacimento di un requisito relatigb processo
produttivo, al sistema di gestione o al prodotte nbn pregiudica la rispondenza del prodotto
ai requisiti previsti dal Disciplinarma puo nel tempo comprometterla. |l prodofao essere
identificato come D.O.P. olio extravergine di oliiMonti Iblei”.

v Olivicoltore: soggetto identificato che conduce degli olivdiicati nella zona di produzione
prevista dal Disciplinare.

v Operatore: Olivicoltore, Frantoiano, Intermediario, Confeza&tore che presenta ad
Agroqualita la domanda di adesione al sistemaalairolli della D.O.P..

v Partita di olive/olio: quantita omogenea di olive/olio per cui €& posgsibgarantire
I'identificazione e la rintracciabilita. Per paatisi intende, ai sensi dell’art. 1 della direttoel
Consiglio n. 396/89 del 14 giugno del 198t insieme di unita di vendita di una derrata
alimentare prodotte, fabbricate o condizionate irt@stanze praticamente identichd”’art. 3
della predetta direttiva specifica cHa partita € determinata in ciascun caso dal prdthue.
fabbricante o condizionatore del prodotto alimemtadi cui trattasi o dal primo venditore
stabilito all'interno della comunita” Le indicazioni di cui all’art. 1. par. 1 sofideterminate
ed apposte sotto la responsabilita di uno dei sunzmo@ati produttori”.

v Ritiro: rinuncia, da parte di un Operatore, dell’attivita produzione/trasformazione/
confezionamento/intermediazione per la D.O.P. “Mdblei”. L’'Operatore che comunica il
proprio ritiro viene cancellato dall’elenco deglcritti alla D.O.P. per la campagna in oggetto.

v Zona di Produzione: zona delimitata per la produzione dell'olio extraiee di oliva “Monti
Iblei” prevista dal Disciplinare

4. Soggetti coinvolti

Sono assoggettati alle prescrizioni del presengpditivo di controllo Olivicoltori, Frantoiani,
Intermediari e Confezionatori (genericamente intllicame Operatori) che, ubicati all'interno
della zona prevista dal Disciplinare (in merito \&da il paragrafo C.1), concorrono alla
produzione di una partita di olio che si vuole itfezare come D.O.P. olio extravergine di oliva
“Monti Iblei”.

E cura di Agroqualita procedere all'accertamenttiadeonformita dei suddetti soggetti alle
prescrizioni del Disciplinare secondo le modalitia érequenza riportate nel presente Dispositivo
di controllo approvato dal Ministero delle politelagricole alimentari e forestali.

4.1 Adesioni al sistema dei controlli

Ogni soggetto che intende produrre per la D.O.B.edltravergine di oliva “Monti Iblei", deve far
pervenire la propria adesione al sistema dei cbin& Agroqualita entro e non oltre il 15 luglio
di ogni campagna olearia attraverso i moduli di é8ihne al sistema dei controlli di conformita”
(moduli MDC3, MDC4, MDC5 o MDCE6 Iblei a secondalddipologia di Operatore).

Per quanto riguarda i Confezionatori, posso esserettate domande di adesione anche oltre il 15
di luglio della campagna in corso, purché la donaapervenga ad Agroqualita almeno un mese
prima dell’inizio dell'attivita di confezionamentiella D.O.P.

In caso un soggetto richiedente la certificazioeéeghi un terzo alla consegna della propria
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domanda di adesione redatta e sottoscritta daledehte stesso, questi € tenuto a fornire ad
Agroqualita la delega dove é riportato chiaramentite le responsabilita derivanti da eventuali
inadempienze sono a carico del soggetto richiedardertificazione.

In caso di Consorzio di Tutela riconosciuto dal Idiero delle politiche agricole alimentari e
forestali, questo potra presentare ad Agroquaditddmanda di assoggettamento ai controlli di
conformitda per il riconoscimento della D.O.P. (mwmduMDC1 Iblei “Domanda di
assoggettamento per il riconoscimento della D.QJ/Bnti Iblei”) con allegato I'elenco dei
soggetti rappresentati (MDC2 Iblei “Previsione suantitativi di olio”), i quali dovranno
comunque far pervenire ad Agroqualita le propriespeali adesioni al sistema dei controlli
(moduli MDC3, MDC4, MDC5, MDCS6) attraverso il Conmg® stesso.

In caso la delega sia inerente anche ai rappastiaici, la fattura che Agroqualita emettera nei
confronti del Consorzio di Tutela verra dettagliatan le voci di spesa riferite alle prestazioni
erogate nei confronti di ciascun Operatore.

4.1.1 Prima adesione al sistema dei controlli

Di seguito sono descritte le verifiche di riconosento che Agroqualita effettuera per ammettere
gli Operatori che per la prima volta si iscrivorigigtema dei controlli.

Olivicoltori

Entro 75 giorni dal termine per la presentazionéedelesioni o comunque prima dell'inizio delle
fasi di raccolta, Agroqualita, dopo aver svolto yraliminare verifica documentale, predispone
ed effettua il controllo sugli oliveti per la vadé delle dichiarazioni fornite con le adesionisste
nell’Elenco terreni, allegato al modulo MDC3, eldadondizioni contenute nel Disciplinare:

e ubicazione degli oliveti nelle zone previste;

e numero delle piante e presenza delle percentualetas previste (negli oliveti dello stesso
conduttore devono essere presenti le percentuaditath cosi come indicato nel Disciplinare);

o forme di allevamento e sistemi di potatura tradiaioe caratteristici della zona.

Gli oliveti che non hanno i requisiti previsti neengono iscritti al sistema dei controlli e non
possono produrre per la D.O.P. Monti Iblei.

L’iscrizione degli Olivicoltori idonei viene comucata da Agroqualitd ai conduttori o al
Consorzio di Tutela, qualora lo stesso abbia ptasenstanza di adesione per conto dei suoi
associati.

Eventuali variazioni ai dati relativi alla domandisassoggettamento devono essere comunicate ad
Agroqualita entro 15 giorni dal loro verificarsi.

Successivamente alla verifica di prima adesioneroduglita predispone ed effettua sugli
Operatori idonei le verifiche in campo secondo ledalita e le frequenze illustrate nell’allegata
tabella sintetica dei controlli di conformita “TDBlei” a fronte del Disciplinare.

Frantoiani, Intermediari e Confezionatori

Entro 75 giorni dalla presentazione delle domandeldsione al sistema dei controlli o comunque
prima dell'inizio delle operazioni di lavorazioneellk olive/confezionamento dell’olio,
Agroqualita predispone ed effettua il controllo kirgpianti dei Molitori, degli Intermediari e dei
Confezionatori per verificare la rispondenza adlalta dei dati dichiarati sui moduli di adesione al
sistema dei controlli, I'ubicazione nella zona @#oata e le reali condizioni di idoneita degli
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impianti e delle attrezzature a rispettare le presni del Disciplinare.

L’iscrizione degli impianti idonei viene comunicata Agroqualita ai conduttori o al Consorzio di
Tutela, qualora lo stesso abbia presentato istdiradesione per conto dei suoi associati.

Eventuali variazioni ai dati relativi alla domandisassoggettamento devono essere comunicate ad
Agroqualita entro 15 giorni dal loro verificarsi.

Successivamente alla verifica di prima adesionerodugglita predispone ed effettua sugli
Operatori idonei le verifiche in campo secondo ledalita e le frequenze illustrate nell’allegata
tabella sintetica dei controlli di conformita “TDiBlei” a fronte del Disciplinare.

4.1.2 Mantenimento nel sistema

Gli Operatori che intendono riconfermare I'adesiahgistema dei controlli devono far pervenire,
entro e non oltre il 15 di luglio di ogni anno,rlahiesta di riconferma (modulo MDC3 ed Elenco
terreni, MDC4, MDC5, MDC6) compilata in ogni suatea

In merito ai confezionatori, possono essere adeettamande di adesione anche oltre il 15 luglio
della campagna in corso, purché le domande permengad Agroqualita almeno un mese prima
dell'inizio dellattivita di confezionamento perdlio Etravergine di Oliva DOP Monti Iblei

In caso si verifichino rispetto alla campagna pdecge:
e per gli Olivicoltori: variazioni nell’elenco dei teeni iscritti e/o nelle percentuali varietali;

e per i Frantoiani, i Confezionatori, gli Intermediarariazioni negli impianti di lavorazione,
stoccaggio, confezionamento;

devono essere comunicate ad Agroqualita. In tab casapplicano le condizioni previste al
paragrafo 4.1.1 con la ripetizione della verificasdrizione.

Per gli impianti di Molitura/Stoccaggio/Confezionanto, in caso di nuove strutture o di
ampliamento di strutture preesistenti, alla comamimne vanno allegate le nuove autorizzazioni
sanitarie.

Qualora I'Operatore non dovesse provvedere adrewamanda di adesione per il mantenimento
nel sistema dei controlli di cui sopra, Agroqualitan sara tenuta ad eseguire I'attivita di condroll
per la corrispondente campagna di produzione eniinativo dell’Operatore non verra inserito
nell'elenco degli iscritti alla D.O.P. olio extraxggne di oliva “Monti Iblei” per la stessa campagna
produttiva.

4.2 Rinuncia o cessazione dell’attivita

Gli Operatori che intendono rinunciare alla produa per la D.O.P. “Monti Iblei” devono
comunicare, per gli Olivicoltori e gli Intermediamntro il 30 settembre della campagna in corso, la
cessazione dell’attivita mediante I'invio dellahiesta di rinuncia datata e firmata.

Gli Operatori che cessano I'attivita sono tenutidare la comunicazione ad Agroqualita entro 15
giorni dal verificarsi.

Agroqualita comunica all’Autoritd di vigilanza i nonativi dei soggetti ritirati o che hanno
cessato l'attivita e li cancella dall’elenco dagtritti per la campagna in corso.
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5. Requisiti di Conformita

| soggetti che intendono partecipare alla filieraduttiva della D.O.P. “Monti Iblei” devono
assoggettarsi al controllo attuato da Agroqualitaperare in conformita al Disciplinare della
D.O.P. “Monti Iblei” riconosciuto in sede europealgresente Dispositivo di controllo approvato
dal Ministero delle politiche agricole alimentarif@estali. Riportiamo di seguito i requisiti di
conformita da rispettare nella produzione della B.O*'Monti Iblei”. Le prescrizioni sono
opportunamente codificate per identificare le dsspioni ad essi relative nella “Tabella dei
controlli di conformita DOP Monti Iblei” - TDC Montblei - allegata al presente Dispositivo.

A. ldentificazione e rintracciabilita

A.1. Il prodotto deve essere opportunamente identifidadta raccolta fino alle fasi successive di
trasformazione e confezionamento. Occorre accerdatta provenienza del prodotto acquisito
verificando la documentazione di trasporto e leistegzioni aziendali. La rintracciabilita delle
partite di prodotto deve essere garantita da idaheatificazione del prodotto stesso e delle aree
di immagazzinamento e dei recipienti nei quali @iestoccato e trasportato e da opportune
registrazioni delle attivita di stoccaggio e movitazione delle partite che devono essere
adeguatamente conservate.

B. Varieta di olivo

B.1. La denominazione di origine protetta "Monti Iblesitcompagnata dalla menzione geografica
"Monte Lauro", e' riservata all'olio extraverginieotiva ottenuto dalla varieta di olivo Tonda Iblea
presente negli oliveti in misura non inferiore &% Possono concorrere altre varieta fino al
limite massimo del 10%.

B.2. La denominazione di origine protetta "Monti Ibleitcompagnata dalla menzione geografica
"Val d'Anapo”, e' riservata all'olio extraverginealiva ottenuto dalla varieta di olivo Tonda Iblea
presente negli oliveti in misura non inferiore &% Possono concorrere altre varieta fino al
limite massimo del 40%.

B.3. La denominazione di origine protetta "Monti Iblesitcompagnata dalla menzione geografica
"Val Tellaro", e' riservata all'olio extravergine dliva ottenuto dalla varieta di olivo Moresca
presente negli oliveti in misura non inferiore &%. Possono concorrere altre varieta fino al
limite massimo del 30%.

B.4. La denominazione di origine protetta "Monti Ibleitcompagnata dalla menzione geografica
"Frigintini", e' riservata all'olio extravergine diliva ottenuto dalla varietd di olivo Moresca
presente negli oliveti in misura non inferiore &% Possono concorrere altre varieta fino al
limite massimo del 40%.

B.5. La denominazione di origine protetta "Monti Ibleditcompagnata dalla menzione geografica
"Gulfi", e' riservata all'olio extravergine di oéivottenuto dalla varieta di olivo Tonda Iblea

presente negli oliveti in misura non inferiore &% Possono concorrere altre varieta fino al
limite massimo del 10%.

B.6. La denominazione di origine protetta "Monti Ibleitcompagnata dalla menzione geografica
"Valle dell'lrminio”, e 'riservata all'olio extravgine di oliva ottenuto dalla varieta di olivo
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Moresca presente negli oliveti in misura non irtfexial 60%. Possono concorrere altre varieta
fino al limite massimo del 40%.

B.7. La denominazione di origine protetta "Monti Ibleditcompagnata dalla menzione geografica
"Calatino”, €' riservata all'olio extravergine diva ottenuto dalla varieta di olivo Tonda Iblea
presente negli oliveti in misura non inferiore &% Possono concorrere altre varieta fino al
limite massimo del 40%.

B.8. La denominazione di origine protetta "Monti Ibleitcompagnata dalla menzione geografica
"Trigona Pancali", e' riservata all'olio extravergi di oliva ottenuto dalla varieta di olivo
Nocellara Etnea presente negli oliveti in misura maferiore al 60%. Possono concorrere altre
varieta fino al limite massimo del 40%.

C. Zona di produzione delle olive, ubicazione derdntoi, degli impianti di confezionamento e
degli impianti degli intermediari

C.1. La zona di produzione e oleificazione delle olivestihate alla produzione dell'olio
extravergine di oliva D.O.P. Monti Iblei comprende]l'ambito del territorio amministrativo delle
province di Siracusa, Ragusa e Catania, i terriiorati dei sotto elencati comuni atti a conseguir
le produzioni con le caratteristiche qualitative\pste dal Disciplinare di produzione:

Siracusa;

Buccheri, Buscemi, Canicattini Bagni, CarlentingsSaro, Ferla, Floridia, Francofonte, Lentini,
Melilli, Pachino, Palazzolo Acreide, Noto, RosaliSiracusa, Solarino, Sortino.

Ragusa:

Acate, Comiso, Chiaramonte Gulfi, Giarratana, Madionterosso Almo, Ispica, Ragusa, Santa
Croce Camerina, Scicli, Vittoria.

Catania:

Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mineo,zWfig Mazzarrone, S. Michele di Ganzaria,
Militello in Val di Catania.

C.2. La zona di produzione delle olive destinate alladpzione dell'olio extravergine di oliva a
denominazione di origine protetta "Monti Iblei",cacnpagnata dalla menzione geografica "Monte
Lauro”, comprende l'intero territorio amministrativlei seguenti comuni: Buccheri, Buscemi,
Cassaro, Ferla.

C.3. La zona di produzione delle olive destinate alladpzione dell'olio extravergine di oliva a

denominazione di origine protetta "Monti Iblei",campagnata dalla menzione geografica "Val
d'Anapo"”, comprende tutto o in parte, l'intero iterro amministrativo dei seguenti comuni:

Sortino, Palazzolo Acreide, Canicattini Bagni, 8usa, Floridia, Solarino, Noto.

Tale territorio €' cosi' delimitato: da una lindaegc partendo a nord nel punto di incontro fra i
territori comunali di Sortino, Ferla e Carlentisgegue in direzione est il confine dei comuni di
Carlentini e Melilli fino all'intersezione con laps n. 76 "Diddino-Monte Climiti-Dariazza" dentro

il territorio comunale di Siracusa. La linea, dahpe Diddino, in direzione sud, costeggia la riva
destra del flume Anapo fino alla stradella intem@de che collega le case Palazzelli, la masseria
Fredura con la s.s. n. 124; attraversa tale simhéten 112 e, sempre in direzione sud, si collega
con la strada interpoderale che unisce la s.s.cb®dla s.p. 14 "Fusco-Canicattini Bagni-Passo
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Ladro” al km 9, collegando la masseria Cardinateaweerso il vallone Cefalino, con la masseria
Papeo, masseria S. Francesco, Benali di sottoemas$errota e fondo Busacca. Quindi segue dal
km 9 al km 11 la s.p. 14, dove prosegue semprar@zidne sud sulla s.p. n. 12 "Floridia-Grotta
Perciata Cassibile" fino alla strada interpodecdie dalle case Nava porta fino al confine con |l
territorio di Noto; da qui segue, ancora in diremcsud, lungo il confine tra i comuni di Noto e
Siracusa, fino ad intersecare il flume Cassibila.di prosegue in direzione ovest-nord lungo il
confine tra i comuni di Noto e Avola fino alla stp.4 "Avola Manchisi” fino alla intersezione con
la s.s. n. 287 dove coincide con la delimitazioekadmenzione geografica "Val Tellaro" di cui ne
segue il limite in direzione nord abbracciandaéino territorio del comune di Palazzolo; prosegue
lungo il confine tra i comuni di Palazzolo, Giaga&, Buscemi, Cassaro e Ferla ricongiungendosi
a nord al punto dove la delimitazione ha avutoi@niz

C.4. La zona di produzione delle olive destinate alladpzione dell'olio extravergine di oliva a
denominazione di origine protetta "Monti Iblei",campagnata dalla menzione geografica "Val
Tellaro", interessa le colline sud-orientali dei Midblei e comprende, tutto o in parte, il territo
amministrativo dei seguenti comuni: Rosolini, Ndspica, Modica, Pachino.

Tale territorio e' cosi' delimitato: da una lindeegartendo a sud, sulla s.p. n. 49 che da Ispica
conduce a Pachino, ed esattamente sul ponte db Rassado, segue, in direzione est, lungo la
stessa s.p. fino all'incrocio con la s.p. n. 10@rgo-Luparello”, da dove prosegue fino alla
trazzera "Burgio-Prevuta” e da qui, verso est, dulagstrada consortile "Coste S. Ippolito” fino ad
arrivare alla s.p. n. 85 "Marzameni-Chiaramida" geecorre fino alla strada comunale esterna
"Pianetti-Serbatoio”; da qui costeggia il perimatrbano di Pachino sul lato nord-ovest fino alla
strada comunale esterna "via Vecchia-Guastallay &d incontrare la s.p. n. 85 "Marzameni-
Chiaramida" e da qui procede verso est fino aildoio con la s.p. n. 19 "Pachino-Noto" che
segue in direzione nord fino ad incontrare la lifexeoviaria "Noto-Pachino” che costeggia lungo
il lato ovest fino a reincontrare la s.p. n. 19 ¢Mao-Noto"; segue tale strada in direzione nord
fino alla piazzetta "S. Corrado" nel centro urbandoto. Da qui, in direzione nord, percorre la
s.s. n. 287 che collega Noto con Palazzolo Acréite all'incrocio della stessa strada con il
confine tra i comuni di Noto e Palazzolo Acreide, dbve prosegue in direzione ovest lungo il
confine tra il comune di Palazzolo Acreide e il eora di Noto fino ad incontrare il fiume
"Tellaro". Da qui procede in direzione sud lung@uime "Tellaro" fino ad incontrare la s.p. n. 22
"Prainito-Renna” e percorre la stessa strada fchaneontrare la s.p. n. 17 "Favarotta-Ritellini"
fino a “Cozza Rose” da dove segue lungo il confiaele province di Siracusa e Ragusa fino ad
arrivare al ponte "Favarotta”, da dove continudasstrada comunale "Commaldo-Superiore" fino
al confine tra il comune di Rosolini ed il comunespica, percorre la strada per "Cava d'Ispica”
fino alla "Bettola del Capitano”, bivio con la s5.115, da dove prosegue sulla stessa statale fino
all'incrocio di "Beneventano" e poi al bivio perdipulla” e poi sulla s.p. n. 45 "Bugilfezza-
Pozzallo" fino alla strada comunale "Graffetta'tfiall'incrocio tra i comuni di Pozzallo e Modica,
segue lungo lo stesso confine in direzione esigdul confine tra il comune di Pozzallo ed il
comune di Ispica fino ad incrociare la s.p. n. P®Zzallo-Ispica" che percorre fino all'incrocio
con la strada ferrata in contrada "Garzalla" e wialgngo la strada comunale esterna denominata
"Nardella", si prosegue fino alla "Bufali Marza"elsi percorre fino ad incontrare il ponte sul
"Fosso Bufali" e da qui, lungo il "Fosso Bufali'i, grosegue fino ad incontrare la s.p. n. 49
"Ispica-Pachino” che si segue in direzione est fngiungere al confine con la provincia di
Siracusa al "Passo Corrado”, punto dal quale iandakione ha avuto inizio.

C.5. La zona di produzione delle olive destinate alladpzione dell'olio extravergine di oliva a
denominazione di origine protetta "Monti Iblei", campagnata dalla menzione geografica
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"Frigintini", comprende, tutto o in parte, il tdofio amministrativo dei seguenti comuni: Ragusa,
Modica, Rosolini.

Tale territorio e' cosi delimitato: da una linea grartendo a sud sulla s.s. 115, precisamente dalla
"Bettola del Capitano" segue, in direzione nordtet il confine ovest della zona "Val Tellaro"
fino al limite di provincia tra Ragusa e Siracugia 1 c.da da Cozzo Scozzaria. Qui percorre i
confini sud dei territori comunali di Giarratand@nterosso Almo fino ad incrociare i confini dei
territori comunali di Monterosso Almo-Chiaramontelfse Ragusa, da dove continua lungo il
confine comunale di Chiaramonte con Ragusa finintatsecare la s.p. n. 62 che segue fino al
bivio Maltempo dove prosegue lungo la s.p. n. 1o falla s.s. n. 115 fino al centro abitato di
Ragusa, da dove prosegue sulla s.s. n. 115 vet@uoato, raggiunge ed oltrepassa il centro
abitato di Modica per ricongiungersi alla "Bettalal Capitano”, punto da dove la delimitazione
ha avuto inizio.

C.6. La zona di produzione delle olive destinate alladpzione dell'olio extravergine di oliva a

denominazione di origine protetta “Monti Iblei", cenpagnata dalla menzione geografica
"Gulfi", comprende l'intero territorio amministrati dei seguenti comuni: Chiaramonte Guilfi,

Monterosso Almo, Giarratana.

C.7. La zona di produzione delle olive destinate alladpzione dell'olio extravergine di oliva a
denominazione di origine protetta "Monti Iblei",cacnpagnata dalla menzione geografica "Valle
dell'lrminio”, comprende, tutto o in parte, il torio amministrativo dei seguenti comuni:
Ragusa, Scicli, Comiso, Vittoria, Acate, Modican@aCroce Camerina.

Tale territorio e' cosi delimitato: da una lindaegc partendo a sud dal bivio di c.da Zappulla,
raggiunge in direzione sud la s.p. Modica-Sampeprosegue fino al bivio della strada Scicli-
Pozzallo, da dove prosegue sulla strada consd@stil@nieri e giunge alla casa cantoniera della
s.p. Scicli-Sampieri. Prosegue quindi, lungo I@sdeconsortile fino a raggiungere la provinciale e
il passaggio a livello; continua lungo la ferro¥iao al rione Jungi di Scicli dove imbocca la s.p.
Scicli-Donnalucata fino alla strada consortile Haolina-Piano Corvaia-Cudiano” che percorre
fino alla s.p. Scicli-S. Croce Camerina. Da S. @r@amerina imbocca, in direzione nord, la s.p.
per Comiso fino al km 8 dove continua sulla s.p. \¢i&oria che percorre fino all'incrocio con la
nuova strada comunale che, attraversando la “CabtparAgri Sud”, conduce allo stradale
Vittoria-Scoglitti; superato l'incrocio proseguadi allo stradale dell'Alcerito e continua fino allo
stradale del Macchione per immettersi sulla stremtaunale che conduce alla s.s. n. 115 e alla
ferrovia, da dove prosegue in direzione nordest &hlimite di provincia con Caltanissetta e in
direzione est segue tutto il confine con la promrdi Catania fino a raggiungere il confine con la
zona "Gulfi" che percorre fino ad incontrare il Gor ovest della zona "Frigintini"; segue, in
direzione sud tutto questo confine fino a ricongensi al bivio per Zappulla sulla provinciale
Modica-Pozzallo, punto dal quale la delimitaziomaealvuto inizio.

C.8. La zona di produzione delle olive destinate alladpzione dell'olio extravergine di oliva a
denominazione di origine protetta "Monti Iblei", campagnata dalla menzione geografica
"Calatino”, comprende, tutto o in parte, il temito amministrativo dei seguenti comuni:
Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mineo,zZfig S. M. di Ganzaria, Mazzarrone.

Tale territorio e' cosi' delimitato: da una lindeeca sud segue il confine della provincia di Ciatan
con la provincia di Ragusa e Siracusa fino allal®4; a ovest segue il confine della provincia di
Catania con la provincia di Caltanissetta e prosegon il confine del territorio di S. M. di
Ganzaria con il comune di S. Cono, a nord seguen&iiempio-Pietrarossa-Margherita-Ferro
sino alla s.s. 417 Catania-Gela; a est segue lal84 fino al bivio di Vizzini scalo, strada
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provinciale del bivio Vizzini scalo lungo tuttoébnfine comunale fino alla s.s. 417, e da qui fino
al flume Ferro.

C.9. La zona di produzione delle olive destinate alladpzione dell'olio extravergine di oliva a
denominazione di origine protetta "Monti Iblei", campagnata dalla menzione geografica
"Trigona Pancali”, comprende, tutto o in parteterritorio amministrativo dei seguenti comuni:
Francofonte, Lentini, Carlentini, Melilli, Milited in Val di Catania.

Tale territorio € cosi' delimitato: da una lineagcpartendo a sud lungo il confine tra i comuni di
Melilli e Sortino; in corrispondenza della s.p. 30 "Sotto Melilli-Sortino", percorre la stessa
provinciale in direzione nordest, costeggia il latest e nord del centro urbano di Melilli dalla
periferia nord dello stesso comune segue lungdréalad comunale che conduce sulla s.p. n. 95
"Priolo-Lentini" in prossimita del km 151. Prosegugindi, sulla stessa provinciale in direzione
nord fino al confine tra il comune di Melilli e domune di Augusta; segue lo stesso confine fino
alla trazzera che dalla strada "Costa Arita", pdeoelo verso nord e costeggiando le case
"Rasolo” e le case "Pandolfi", arriva al nuovo aoaftra il comune di Melilli e il comune di
Augusta; continua lungo lo stesso confine in doreinord fino ad incontrare il fiume Mulinello.
Da qui prosegue verso ovest lungo il fiume Mulioadl incontra la s.p. n. 95 "Priolo-Lentini" in
prossimita del km 140; segue, quindi, la stessaipca@le fino alla periferia sud del centro urbano
di Carlentini che oltrepassa e prosegue lungo d¢&ipciale che collega i comuni di Carlentini e
Lentini; prosegue verso ovest lungo il confine iteriale dei due comuni predetti fino ad
incontrare il flume Zena. La linea continua lungoriva ovest del flume Zena e procede verso
nord fino ad incontrare la s.p. in prossimita dehge Reina e la s.p. che da Lentini va a Scordia.
Da qui segue il confine territoriale del comuneMiiitello in Val di Catania, includendo in toto,
fino ad incontrare il confine territoriale dei comuli Francofonte, Vizzini e Militello in Val di
Catania. Da qui segue confine tra il comune di €éofonte e il comune di Vizzini, tra Francoforte
e Buccheri, tra Ferla e Carlentini e prosegue pogd il confine tra il comune di Sortino,
Carlentini e Melilli fino ad incontrare la SP n. 38otto Melilli-Sortino” nel punto ove la
delimitazione ha avuto inizio.

C.10.Gli oliveti devono essere situati a una altitudioenpresa tra 80 e 700 metri sIm

C.11. Le operazioni di oleificazione delle olive, di staggio delle olive e dell'olio e le

operazioni di confezionamento dell’'olio extravemginli oliva D.O.P. “Monti Iblei” devono

avvenire nell'lambito della zona indicata nel pu@d del presente dispositivo per il controllo
della D.O.P. Monti Iblei.

D. Condizioni di coltura e caratteristiche di coltvazione

D.1. Le forme di allevamento ed i sistemi di potaturiedpiante di olivo devono essere quelli
tradizionalmente usati o, comunque, atti a non ficade le caratteristiche delle olive e dell’olio.

D.2. La difesa fitosanitaria degli oliveti deve esseftettuata secondo le modalita definite nei
programmi di lotta guidata.

E. Periodo e modalita di raccolta delle olive

E.1 L'olio extravergine di oliva D.O.P. “Monti Iblei” éttenuto da olive sane, raccolte a partire
dall'inizio dell'invaiatura delle drupe fino al Igennaio di ogni anno.
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E.2. La raccolta delle olive deve essere effettuatatidimente dall'albero a mano o con mezzi
meccanici.

F. Resa di olive per ettaro

F.1. La produzione massima di olive degli oliveti deati alla produzione dell'olio extravergine
di oliva D.O.P. Monti Iblei non puo superare kgQ@D per ettaro per gli impianti intensivi.

G. Condizioni di molitura e resa produttiva

G.1. Le operazioni di oleificazione devono essere wfége entro e non oltre i due giorni
successivi alla raccolta.

G.2. La resa massima delle olive in olio non puo sugeital 8%.

G.3. Per I'estrazione dell’'olio sono ammessi soltantocpssi fisico-meccanici atti a produrre oli
che presentino il piu fedelmente possibile le ¢aratiche peculiari originarie del frutto.

H. Caratteristiche al consumo

H.1. All'atto del confezionamento I'olio extravergineotiva D.O.P. "Monti Iblei", accompagnata
dalla menzione geografica "Monte Lauro”, deve nxjeye alle seguenti caratteristiche:

<

colore: verde;
odore: di fruttato medio verde;
sapore: fruttato con sensazione media di piccante;

aciditd massima totale espressa in acido oleicpeso, non superiore a grammi 0,5 per
100 grammi di olio;

numero perossidi: < 0 = 12 meq02/Kg.
K232 <0=2,20

K270<0=0,18

polifenoli totali > 0 = 120 p.p.m

H.2. All'atto dellimmissione al consumo l'olio extragine di oliva D.O.P. "Monti Iblei",
accompagnata dalla menzione geografica "Val d'Ahamteve rispondere alle seguenti
caratteristiche:

colore: verde;
odore: di fruttato leggero verde;
sapore: fruttato con sensazione leggera di picgante

aciditd massima totale espressa in acido oleicpeso, non superiore a grammi 0,5 per
100 grammi di olio;

numero perossidi: < 0 = 12 meq02/Kg.
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e K232<0=2,20
e K270<0=0,18
e polifenoli totali > 0 =120 p.p.m.

H.3. All'atto dellimmissione al consumo l'olio extragme di oliva D.O.P. "Monti Iblei",
accompagnata dalla menzione geografica "Val Téllamdeve rispondere alle seguenti
caratteristiche:

e colore: verde;
e odore: di fruttato medio verde;
e sapore: fruttato con sensazione media di piccante;

e acidita massima totale espressa in acido oleic@eso, non superiore a grammi 0,5 per
100 grammi di olio;

e numero perossidi: < 0 = 12 meq02/Kg.
e K232<0=2,20

e K270<0=0,18

e polifenoli totali > 0 =120 p.p.m.

H.4. All'atto dellimmissione al consumo l'olio extragine di oliva D.O.P. "Monti Iblei",
accompagnata dalla menzione geografica "Frigintindeve rispondere alle seguenti
caratteristiche:

e colore: verde;
e odore: di fruttato intenso verde;
e sapore: fruttato con sensazione media di piccante;

e acidita massima totale espressa in acido oleicpeso, non superiore a grammi 0,5 per
100 grammi di olio;

e numero perossidi: <0 = 12 meq02/Kg
e K232<0=2,20

e K270<0=0,18

» polifenoli totali > 0 = 120 p.p.m.

H.5. All'atto dellimmissione al consumo l'olio extragine di oliva D.O.P. "Monti Iblei",
accompagnata dalla menzione geografica "Gulfi"edéspondere alle seguenti caratteristiche:

e colore: verde;
e odore: di fruttato intenso verde;
e sapore: fruttato con sensazione media di piccante;

e acidita massima totale espressa in acido oleic@eso, non superiore a grammi 0,5 per
100 grammi di olio;

& numero perossidi: < 0 =12 meq 02/Kg
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e K232<0=2,20
e K270<0=0,18

*

polifenoli totali > 0 = 120 p.p.m.

H.6. All'atto dellimmissione al consumo l'olio extragme di oliva D.O.P. "Monti Iblei",
accompagnata dalla menzione geografica "Valle laeihio”, deve rispondere alle seguenti
caratteristiche:

colore: verde;
odore: di fruttato leggero verde;
sapore: fruttato con sensazione leggera di picgante

acidita massima totale espressa in acido oleicpeso, non superiore a grammi 0,65 per
100 grammi di olio;

numero perossidi: < 0 = 12 meq02/Kg
K232 <0=2,20

K270<0=0,18

polifenoli totali > 0 = 120 p.p.m.

H.7. All'atto dellimmissione al consumo l'olio extragine di oliva D.O.P. "Monti Iblei",
accompagnata dalla menzione geografica "Calato®/e rispondere alle seguenti caratteristiche:

colore: verde;
odore: di fruttato leggero verde;
sapore: fruttato con sensazione leggera di picgante

acidita massima totale espressa in acido oleicpeso, non superiore a grammi 0,6 per
100 grammi di olio;

numero perossidi: < 0 = 12 meq02/Kg.
K232 <0=2,20

K270 <0=0,18

polifenoli totali > 0 = 120 p.p.m.

H.8. All'atto dellimmissione al consumo l'olio extragine di oliva D.O.P. "Monti Iblei",
accompagnata dalla menzione geografica "Trigon@&dn deve rispondere alle seguenti
caratteristiche:

colore: verde;
odore: di fruttato medio verde;
sapore: fruttato con sensazione leggera di picgante

acidita massima totale espressa in acido oleicpeso, non superiore a grammi 0,5 per
100 grammi di olio;

numero perossidi: < 0 = 12 meq 02/Kg
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e K232<0=2,20
e K270<0=0,18
e polifenoli totali > 0 =120 p.p.m.

H.9. Altri parametri chimico-fisici non espressamentitatc devono essere conformi alla attuale
normativa U.E.

|. Designazione e presentazione

I.1. Alla denominazione D.O.P. Monti Iblei, accompagnabbligatoriamente dalla menzione
geografica, € vietata l'aggiunta di qualsiasi digalzione non espressamente prevista dal presente
Disciplinare di produzione ivi compresi gli aggeitifine, scelto, selezionato, superiore.

[.2. E' consentito l'uso veritiero di nomi, ragioni ®bi¢ marchi privati purché non abbiano
significato laudativo o non siano tali da trarreriganno il consumatore.

[.3. L'uso di nomi di aziende, tenute, nonché il rifegnto al confezionamento nell'azienda
olivicola o nell'impresa olivicola situate nell'ardi produzione & consentito solo se il prodotto e
stato ottenuto esclusivamente con olive raccoltgi oéveti facenti parte dell'azienda.

[.4. Ogni menzione geografica, deve essere riporta@ichetta con dimensione non superiore a
quella dei caratteri con cui viene indicata la Dem@azione di Origine Protetta "Monti Iblei".

I.5. I nome della denominazione di origine protettaritdblei, accompagnato obbligatoriamente
dalla menzione geografica, deve figurare in etkeheton caratteri chiari ed indelebili con
colorimetria di ampio contrasto rispetto al colai&l'etichetta e tale da poter essere nettamente
distinto dal complesso delle indicazioni che coropaisu di essa. La designazione deve altresi
rispettare le norme di etichettatura previste dati@nte legislazione.

[.6. E' obbligatorio indicare in etichetta, oltre aifelicazioni obbligatorie, i due anni coinvolti
nell'annata di produzione delle olive da cui 'atittenuto.

1.7. E obbligatorio indicare in etichetta la dicitur@drantito dal Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali ai sensi dell’art. 10 ded.réCE) 510/06".

[.8. L'olio extravergine di oliva di cui all'art. 1 dewessere immesso al consumo in recipienti di
capacita' non superiore a litri 5 in vetro o in d&astagnata.

[.9. Ogni confezione (bottiglia/latta/contenitore) wdata per la commercializzazione dell’olio
D.O.P. Monti Iblei dovra riportare un numero praggigo/identificativo attraverso fascette/bollini
al fine di dare evidenza e maggiore garanzia dliageiabilita al consumatore finale.

6. Piano dei Controlli

6.1 Generalita

Il prodotto destinato alla D.O.P. “Monti Iblei” eottoposto a controllo di conformita al
Disciplinare di produzione e al presente Dispositiv controllo.
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| controlli possono essere suddivisi in:

v controlli interni (autocontrollo) : corrispondenti alle attivita di verifica, regiahione,
misura e analisi svolte dagli Olivicoltori, dai HRtaiani, dagli Intermediari e dai
Confezionatori a fronte dei requisiti di conformitéhiamati nel § 5 e nella documentazione
che costituisce il Dispositivo di controllo appréwadal Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali;

v controlli esterni (controlli di conformitd) : attuati da Agroqualita, che corrispondono a
verifiche documentali e ispettive svolte sul preestrutture degli Operatori e prove di tipo
sul prodotto.

Gli Operatori devono rendersi disponibili alle @t di controllo di conformita che Agroqualita
intende effettuare, presso i propri oliveti, le gmie strutture e/o altri locali di interesse, aldidi
valutare la conformita ai requisiti previsti dalsbiplinare dell'olio extravergine di oliva D.O.P.
“Monti Iblei” e alle prescrizioni e del presentedpositivo di controllo.

Nell'allegata Tabella sintetica dei controlli dirdormita "TDC Monti Iblei” Rev. 03 svolti a
fronte del Disciplinare sono specificati, in rif@ento alle diverse fasi di processo di produzione
della D.O.P. olio extravergine di oliva “Monti Ilflei controlli e le attivita che Olivicoltori,
Frantoiani, Intermediari e Confezionatori devontarte per identificare le proprie partite di olio
come D.O.P. “Monti Iblei" e la tipologia e le fregpze dei controlli di conformita svolti da
Agroqualita.

6.2 Frequenza annuale delle verifiche ispettive

Il dettaglio delle frequenze e la tipologia dei wotli sono descritti nella tabella allegata al ggste
Dispositivo “TDC Monti Iblei” Rev. 03.
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Nella seguente tabella si riporta lo schema de#lgufenza annuale delle verifiche ispettive:

<

Tipologia di Tipo di verifica % di verifica Frequenza verificd Fase critica
Operatore controllata
Olivicoltore iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima iscrin® Ubicazione terreni;

e in caso dj Conformita varietale;
cambiamenti Forme di allevamentg
controllo 10% degli iscritti perTutti gli anni Processo produttiv

quanto riguarda il controllp Rintracciabilita

dei  requisiti  struttural prodotto

(varieta, sesti di impiant()

degli oliveti;*

33% degli iscritti + 29

degli iscritti gia controllat

lanno  precedente  peér

quanto riguarda le

prescrizioni di coltivaziong

e di raccolta.

Frantoiano iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima iscrin® | Ubicazione impianti;
e in caso di Conformita ai
cambiamenti requisiti

controllo 100% degli iscritti Tutti gli anni Fasi drocesso
disciplinate;
Rintracciabilita
prodotto

Intermediario iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima iscrin® | Infrastrutture
e in seguito a
cambiamenti

controllo 33% degli iscritti + 2%Tutti gli anni Rintracciabilita
degli iscritti gia controllat prodotto
I'anno precedente

Confezionatore iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima iscrin® | Ubicazione impianti;
e in caso di Conformita ai
cambiamenti requisiti

controllo 33% degli iscritti + 2%Tutti gli anni Fasi di processo
degli iscritti gia controllat disciplinate;
I'anno precedente Rintracciabilita
prodotto
Prodotto controllo 100% dei lotti per cui|#id ogni richiesta dj Parametri chimico-

richiede I'attestazione

attestazione e per og

rfisici organolettici;

lotto

Rintracciabilita lotto

*Come previsto dalla nota del Ministero delle palit¢ agricole alimentari e forestali del 27 febbr&2607, n.p.
61229, per i requisiti strutturali degli uliveti lpercentuale di controllo € ridotta al 33% al 10%oascadere del terzo
anno dalla data di autorizzazione ai controlli. Rawto Agroqualita trasmettera al Ministero, enttalb ottobre gli
elenchi degli Olivicoltori iscritti al sistema deontrolli alla data del 30 settemhre
Da tale elenco il Gruppo tecnico di valutazione DOBP e STG procedera ad estrarre annualmente,ilkcoretodo
dei numeri casuali, un campione pari al 10% delaktdegli oliveti iscritti. Negli impianti cosi imdduati,
Agroqualita effettuera visite ispettive finalizzateverificare il mantenimento dell'idoneita degtessi relativamente
ai requisiti strutturali previsti nel Disciplinareli produzione quali varieta presenti, modalita dipianto e forme di

allevamento.

Ogni altro adempimento previsto dal piano di cofitroapprovato rimane in vigore, compreso in partae
I'obbligo da parte dell’Olivicoltore di comunicareventuali modifiche introdotte sui suddetti regtiisirutturali la
cui idoneita sara verificata da Agroqualita medianerifica ispettiva.
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Qualora la verifica di sorveglianza non coincidesse la produzione/lavorazione, essa si svolgera
su base documentale. | soggetti iscritti al sistéimgontrollo, pertanto, devono conservare tutta la
documentazione derivante dall’autocontrollo e reladdisponibile ai controlli di conformita svolti
da Agroqualita.

Agroqualita si riserva di disporre I'esecuzionevdi(Verifiche Ispettive) supplementari in caso di
indebiti ritardi nella comunicazione dei dati (mate risposta ai solleciti) ed ogni qual volta
dall’esame dei dati comunicati e dal loro incrocam i dati trasmessi dalle aziende agricole o dagli
Intermediari, emergano dubbi circa la conformitbptecesso ai requisiti.

6.3 Documentazione di accompagnamento del prodotto

Le partite di olio per le quali si richiede I'attagione di conformita devono essere accompagnate
dalla seguente documentazione, che deve esserngafamncopia ad Agroqualita insieme alla
richiesta di verifica chimico-fisica ed organolegidel lotto:

v documenti di trasporto (DDT)* che rendano contotudie le movimentazioni subite dalle
partite di olive e di olio: ad esempio dall'Olivitore al Frantoiano, dal possessore della partita
di olio all'Intermediario/Confezionatore, contrageati dal destinatario. Sui DDT deve essere
indicata la menzione geografica,

v registrazione dei dati relativi alle attivita di htora, che mostrino la rintracciabilita della
partita di olio a partire dalle olive molite;

v indicazione del tank di stoccaggio presso il Maobto
v indicazione del tank di stoccaggio presso il Coioieatore.

Tale documentazione permettera di ricostruire “tarid” della produzione del lotto e di
verificarne la conformita. Agroqualita non rilasgeattestazioni di conformita alle partite di olio
non accompagnate dai documenti che ne dimostrinotlacciabilita**.

Al momento di accettare la partita di prodottajckevente deve controllare la documentazione di
accompagnamento e siglare ogni documento, a coafdettiesito positivo della verifica.

* In caso di Operatori non obbligati alla compilazeé dei DDT, la consegna di olive al frantoio
sara testimoniata da una ricevuta rilasciata danterano, che ne deve conservare copia,
all'Olivicoltore contenente gli elementi previstpil DDT.

** Nel considerare queste prescrizioni, si oss@we le registrazioni delle attivita di molitura,
come ogni altra registrazione, possono esseretéocon documentazione qualsiasi, purché siano
previste almeno le voci presenti nella corrispotelenodulistica allegata al presente Dispositivo
di controllo, atti a dimostrare la tracciabilital q@odotto. Per le registrazioni possono essere
utilizzati anche sistemi informatici.

6.4 Documenti di trasporto
| Documenti Di Trasporto devono chiaramente indicantre a mittente e destinatario, per ogni
partita di olive:
v il peso della partita;
v la dicitura “prodotto destinato alla D.O.P. Moriildi”;
v la menzione geografica della partita;
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v la data di raccolta delle olive;

v la data di consegna delle olive.

Per le partite di olio provenienti dal frantoio @vimentate successivamente al ritiro dal frantoio:
v il peso della partita;

v la dicitura “prodotto destinato alla D.O.P. Morildi”;

v la menzione geografica della partita;

v tank di provenienza dell’olio.

6.5 Prescrizioni accessorie
Olivicoltori

Gli Olivicoltori devono tenere a disposizione ddgpettori i quaderni di campagna per la verifica
dei trattamenti effettuati sugli oliveti. Devonopitre, comunicare ad Agroqualita la produzione
complessiva di olive raccolte durante la campagegli roliveti sottoposti a verifica mediante
dichiarazione sottoscritta. Alla consegna dellgehl frantoio devono accertarsi di aver rispettato
le prescrizioni di coltivazione disciplinate, leseee le date di raccolta. L'inizio della attivitéa d
raccolta deve essere comunicato ad Agroqualitd. uka @i ogni Operatore verificare la
documentazione di trasporto o sostitutiva e sigladme registrazione del controllo avvenuto. E’
cura di ogni Operatore accertarsi di conferirelieeca Frantoiani iscritti alla D.O.P. Gli elenchi
degli iscritti possono essere richiesti ad Agrogaalo stoccaggio dell’olio e I'eventuale prelievo
ai fini certificativi del lotto potra essere effedito anche presso le aziende olivicole purche siano
dotate di idonei impianti di stoccaggio (idoneitadenziata dal rilascio di autorizzazione sanitaria
per lo stoccaggio dell’olio da parte delle autodtampetenti). In tal caso il lotto non dovra subire
alcun procedimento che ne possa alterare le caséittbe chimico fisiche ed organolettiche, né
essere miscelato con altre partite di olio. E’ caell'olivicoltore, registrare le attivita di
stoccaggio e di movimentazione dell’olio registrand quantitativi di olio inviati
all'imbottigliamento.

Frantoiani

All'atto dell’accettazione delle olive, i Frantoiatevono accertare il rispetto delle rese olivezha
delle date di raccolta delle olive, della corretiantificazione del prodotto, dell’adeguatezza,
completezza e corrispondenza dei dati inseritiandibcumentazione di trasporto, registrando
I'esito di tali controlli. Durante il processo dialitura devono accertarsi di aver rispettato i
processi disciplinati e le rese di oleificazionéinizio dell’attivita di molitura deve essere
comunicato ad Agroqualita. E cura di ogni Operatazgficare la documentazione di trasporto o
sostitutiva e siglarla come registrazione del ahdravvenuto. E' cura di ogni Operatore
accertarsi di molire olive di Olivicoltori iscritalla D.O.P. Gli elenchi degli iscritti possono &3&s
richiesti ad Agroqualita.

Intermediari

Durante il processo di stoccaggio/vendita gli imtediari devono accertarsi di aver rispettato i
processi disciplinati identificando in maniera wue le aree destinate allo stoccaggio, registrando
le fasi, i tempi ed i quantitativi di prodotto inteata e in uscita. L'inizio delle attivita devesese
comunicato ad Agroqualita. E’ cura di ogni interiae, all’atto dell'accettazione del prodotto,
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accertarsi della corretta identificazione del pttalodell’'adeguatezza, della completezza e della
corrispondenza dei dati inseriti nella documentagidi trasporto o sostitutiva e siglarla come
registrazione del controllo avvenuto. E’ cura dinogperatore accertarsi di stoccare/vendere
prodotto di operatori iscritti alla DOP “Monti Ibfe Gli elenchi degli iscritti possono essere

richiesti ad Agroqualita.

Confezionatori

In fase di accettazione, il Confezionatore si dageertare che la partita di olio atta a divenire
D.O.P. “Monti Iblei” sia accompagnata dalla docutagione relativa alla rintracciabilita e che
copia di tale documentazione sia stata inviata gebdualita per le opportune verifiche. In caso di
Richiesta analisi inviata dal Detentore ad Agrogaatiopo il prelievo i lotti di confezionamento
non devono piu subire alcun procedimento che negakerare le caratteristiche chimico-fisiche
ed organolettiche, né essere miscelati con altrditgpadi olio. L'inizio dellattivita di
confezionamento deve essere comunicato ad Agreguglicura di ogni Operatore verificare la
documentazione di trasporto o sostitutiva e sigladme registrazione del controllo avvenuto. E’
cura di ogni Operatore accertarsi di confeziondiee aitenuto da olive di Olivicoltori iscritti alla
D.O.P. e molite presso Frantoiani iscritti alla DIPOGIi elenchi degli iscritti possono essere
richiesti ad Agroqualita.

Detentori della partita

Il Detentore della partita deve richiedere il pgeb del campione per le prove sui lotti di olio
pronti per il confezionamento attraverso il modlldDC7 Iblei. La documentazione di
accompagnamento della partita di olio deve essmrsetrvata e consegnata ad Agroqualita a cura
del Detentore della partita stessa al momento dieldesta delle prove di conformita chimico —
fisica ed organolettica. Il Detentore della partitave definire il lotto di confezionamento e
dichiarare sotto la sua responsabilita 'omogeneh#nico-fisica ed organolettica della partita
costituente il lotto. In caso il Detentore dellatpga utilizzi i servizi di molitura e confezionami®
(che dovranno essere svolti presso impianti asstagige controllo), sara Sua cura provvedere che
le registrazioni delle attivita di molitura e comif@gnamento siano inviate ad Agroqualita. E' cura
di ogni Operatore accertarsi che la partita di slastata ottenuta da olive di Olivicoltori istirit
molite presso frantoi iscritti e I'olio confeziomapresso Confezionatori iscritti alla D.O.P. Per
I'accertamento puo essere richiesta conferma adcpgita.

6.6 Autorizzazione al confezionamento

Una volta formato il lotto di confezionamento, ie@ntore dovra inviare ad Agroqualita il modulo
"Richiesta analisi per lotto di confezionamento" U7 Iblei) che autorizza Agroqualita ad
effettuare il prelievo di un campione per le praémnico-fisiche e organolettiche.

Prima di procedere alla vendita del lotto di cordaamento per cui € stato richiesto il prelievo,
aspettare il rilascio dell’attestazione di confdarinviata insieme a copia del rapporto di prova da
Agroqualita.

Il lotto di confezionamento autorizzato non puoeessmiscelato con altri lotti. In caso il lotto
autorizzato sia miscelato con altri lotti, il Detere dovra richiedere ad Agroqualita una nuova
prova chimico-fisica ed organolettica attraversombdulo "Richiesta analisi per lotto di
confezionamento" (MDCY Iblei).
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I Confezionatori devono comunicare la data del ieentdel confezionamento delle partite per le
quali e stata rilasciata 'attestazione di confaémLa prova chimico-fisica ed organolettica della
partita di olio va replicata dopo 45 giorni dallatal di comunicazione dell’esito delle verifiche, se
il prodotto non é stato confezionato entro taleniee. Pertanto, non potranno essere confezionate
partite di olio con attestazione di conformita concata antecedentemente a 45 giorni. Il termine
non & applicato se l'olio viene conservato sottibeloée d’azoto (in alternativa all’azoto puo essere
utilizzato I'argon) a temperatura costantemente presa tra 13 e 15° C, in recipienti di acciaio
inossidabile (il mantenimento della temperatura pnwenire attraverso la presenza di piastre
refrigeranti interne ai tank od in alternativa arso la presenza di condizionatori nei locali di
stoccaggio), oppure in vasconi porcellanati postilacali sotterranei, al buio, a temperatura
compresatra 15 e 18° C.

6.7 Prove sul prodotto
Campionamento

Le prove sui lotti di confezionamento sarannotaffge procedendo al campionamento in questo
modo:

1. in caso il lotto di confezionamento sia contenutain solo serbatoio, verra prelevato un
solo campione, corrispondente ad una sola prova;

2. in caso il lotto di confezionamento sia contenuto piu serbatoi separati e non
comunicanti, saranno prelevati almeno due camplardue serbatoi non contigui, scelti in
modo casuale, in modo da effettuare almeno duesptovquesto secondo caso, se gli esiti
delle due prove fossero discordanti, si dovra peete ed esaminare un campione da ogni
serbatoio facente parte della partita;

3. in alternativa, sempre in riferimento al caso 2paira richiedere di effettuare un unico
campione risultante dal coacervo di aliquote didptto prelevate proporzionalmente al
contenuto di ogni serbatoio. In tal caso se il camg risultasse non conforme, l'intero
lotto sarebbe da considerare non conforme.

Il prelievo dei campioni € effettuato da personataricato da Agroqualita.

Il Prelevatore, una volta ricevuto l'incarico da rAgualita, deve effettuare il prelievo entro
quattro giorni lavorativi e sempre in presenzalRkglentore della partita o di un suo delegato.

Per effettuare le funzioni di prelevamento, il Bugtore ha diritto di accedere ai locali dove sono
conservate le partite di olio; inoltre, deve preredé@sione della documentazione atta ad accertare
la provenienza e la tipologia di prodotto, la sispandenza quantitativa, nonché l'ubicazione

delle partite di olio oggetto del prelevamento.

Qualora il Prelevatore, nell’espletamento dei propmpiti, rilevi una situazione di difformita da
quella risultante dagli atti documentali (es. redta di prelievo e suoi allegati), deve fare
immediato rapporto ad Agroqualita. Copia del rapp@r consegnata al Detentore della partita (o
al suo rappresentante).

Il Prelevatore accerta il quantitativo dell'oliog&ggto di campionamento e preleva il campione in
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cinque aliquote opportunamente sigillate e iderdite.

Le singole aliquote saranno suddivise come segue:

una rimarra in consegna al Detentore del prodotto;

una sara inoltrata al laboratorio (autorizzatoMap.a.a.f.) per I'effettuazione dell'esame
chimico-fisico;
una sara inoltrata al panel (autorizzato dal Migfgd per l'effettuazione dellesame
organolettico;

due saranno conservate come controcampione pegnteale ripetizione degli esami
chimico fisici ed organolettici.

| campioni devono essere consegnati il prima pdes#th laboratorio di analisi e comunque non
oltre le 48 ore successive al prelievo.

| controcampioni devono essere conservati dalliiceso di Agroqualita.

| recipienti per i singoli esemplari del campionevdno essere di vetro scuro ed essere chiusi
ermeticamente. Per i recipienti gia confezionapug procedere al prelevamento delle confezioni
esistenti.

Al momento del prelievo in azienda il Prelevatoeeige, in triplice copia, un verbale dal quale
devono risultare i seguenti elementi:

Nominativo del Prelevatore;
Nominativo del Detentore della partita e suo iradio;

Eventuale nominativo del fiduciario del Detentoedla partita, delegato a presenziare al
prelevamento;

data e ora del campionamento;

dati dell’oleificio oggetto di campionamento;
dati del responsabile del campionamento;
quantita di olio rappresentata;

tank da cui e stato prelevato l'olio;

n. lotto di confezionamento;

codice dei campioni;

n. e destinazione dei campioni;

ragione sociale del laboratorio di analisi cui wemo inviati i campioni per le analisi
chimico fisiche/organolettiche;

eventuali dichiarazioni dell’oleificio oggetto dampionamento;

eventuali osservazioni del responsabile del preliev

| verbali devono essere sottoscritti dal Prelevaterdal Detentore o dal suo rappresentante.
L’originale deve essere trasmesso ad Agroqualit@nnente alla documentazione richiesta.

Una copia del verbale & consegnata al detentota peitita; una copia rimane al Prelevatore e
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una copia € consegnata, unitamente al campiornl@patatorio che eseguira le prove chimico-
fisiche.

| 5 campioni prelevati devono essere conservatiandizioni controllate, tali da mantenere le
caratteristiche chimico-fisiche ed organolettichesgnti al momento del prelievo.

Esiti delle prove

In caso di esito conforme della prova, si pud gtencompletata I'attivita di valutazione di
conformita del lotto.

In caso di esito non conforme della prova si preced richiesta del Detentore del lotto, ad una
seconda prova. Se la seconda prova da esito comfsimrocedera ad una terza ed ultima prova.
Per le prove si utilizzano i campioni depositatisdloratorio.

Due esiti negativi determinano il mancato riladeiosospensione dell’'attestazione del lotto
esaminato.

6.8 Etichettatura e fascette
Etichette

Poiché il Disciplinare contiene prescrizioni in i@l alle informazioni contenute in etichetta, le
etichette devono essere controllate da Agroquplitaa del loro utilizzo, in caso non vi sia un
Consorzio di Tutela riconosciuto dal Ministero deflolitiche agricole alimentari e forestali. E
cura di ogni Operatore titolare di etichetta ingiad Agroqualita le bozze delle etichette che si
intende utilizzare per il prodotto D.O.P. e attshele indicazioni fornite da Agroqualita per
renderle conformi al Disciplinare e al presentepDsstivo di controllo prima del loro utilizzo.
L’Operatore che abbia ricevuto la conformita alcgiBnare della bozza definitiva, inviera
successivamente ad Agroqualita due copie per giasdelle proprie etichette originali.

Agroqualita rilascia I'attestazione di conformitalltetichetta nei 3 giorni lavorativi consecutivi a
ricevimento della bozza, modificata sulla baseadi@itlicazioni fornite da Agroqualita per renderla
conforme al Disciplinare e al presente Dispositivaontrollo.

In caso vi sia un Consorzio di Tutela riconosciddéb Ministero delle politiche agricole alimentari
e forestali, I'approvazione delle etichette spettaConsorzio stesso. E’ cura del Consorzio di
Tutela riconosciuto inviare ad Agroqualita le eétte approvate con I'elenco dei Confezionatori
presso i quali sono detenute le etichette stesse.

Agroqualita verifica presso i Confezionatori cheeteehette utilizzate per I'imbottigliamento siano
quelle approvate dal Consorzio di Tutela riconasciu

Modalita di rilascio ed apposizione fascette recdi numerazione progressiva

Al fine di offrire evidenza e maggiore garanziarititracciabilitd al consumatore finale, ogni
confezione/recipiente utilizzato per il confezioreato e la commercializzazione dell'olio
extravergine di oliva D.O.P. Monti Iblei dovra rigggre una numerazione progressiva attraverso
una fascetta/bollino rilasciata dal Consorzio ditelar della D.O.P.. In caso non vi sia un
Consorzio di Tutela riconosciuto, sara Agroquaktamonitorare lo stato della numerazione
progressiva delle confezioni/recipienti impiegatdr pa D.O.P. Monti Iblei.
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Di seguito si riporta l'iter per il rilascio edgbntrollo della numerazione progressiva:

1. I'Operatore che intende confezionare olio D.O.P.ofM Iblei” deve rivolgere specifica
richiesta al Consorzio di Tutela della D.O.P. (o Agroqualita). Tale richiesta, oltre a
riportare il numero di fascette/bollini, dovra ripere il quantitativo di olio che si intende
imbottigliare e la tipologia di confezioni, inclukaloro capacita;

2. Agroqualita comunica al Consorzio di Tutela (inacas sia un Consorzio riconosciuto dal
Mi.p.a.a.f.) i lotti e i quantitativi di olio attésto per ogni Operatore;

3. il Consorzio di Tutela (o Agroqualita), appurata dangruenza tra numero di fascette
richieste, olio da imbottigliare e confezioni ddiztare, rilascia le fascette (recanti numero
progressivo) richieste ed invia mensilmente ad Agadita una comunicazione riportante la
ragione sociale dell’Operatore, il numero di fageeilasciate corredato dalla numerazione
progressiva, il quantitativo di olio confezionaktipologia e la capacita delle confezioni.

In caso I'Operatore, gia in possesso delle fasci#tsciate dal Consorzio di Tutela riconosciuto,
decida di confezionare meno olio rispetto a quatithiarato nella precedente richiesta, dovra
inviare comunicazione al Consorzio di Tutela (oAggtoqualita) con la variazione introdotta e
restituire le fascette non utilizzate. Tale comamione dovra essere inoltrata dal Consorzio ad
Agroqualita che monitorera il numero di fascettesciate e confrontera i quantitativi di olio
imbottigliato con quello per cui € stata rilascibastestazione di conformita.

Tali registrazioni, se pervenute prima dell’avvielld verifiche in campo, saranno oggetto di
controllo da parte dell'lspettore incaricato da égmalita che ne appurera la veridicita. In caso di
anomalie, Agroqualita in base alla gravita della wonformita segnalera agli organi di vigilanza
eventuali partite non conformi gia immesse in comuioe

6.9 Rilascio attestazione di conformita

Il rilascio dell’attestazione di conformita del totdi confezionamento avviene entro 15 giorni
lavorativi, a partire dal giorno successivo al e del campione, secondo l'articolazione
temporale descritta di seguito:

e Agroqualita alla data del ricevimento del moduloictiResta analisi per lotto di
confezionamento” (MDCY7 Iblei), ovvero il primo gray lavorativo utile, dopo aver eseguito
i controlli documentali sulla rintracciabilita degdrodotto, incarica il Prelevatore e gli
comunica, attraverso linvio di copia del modulo iCResta analisi per lotto di
confezionamento” (MDCY Iblei), i dati necessari p&ampionamento;

e il Prelevatore incaricato da Agroqualitd contattacencorda prima possibile con |l
responsabile dell'impianto, presso il quale é satmtolio, la data per effettuare il prelievo;

e | campioni sono spediti, salvo circostanze eccediprentro 48 ore dalla fine del
campionamento, esclusi i giorni festivi;

e | laboratori incaricati inviano l'esito delle proventro sette, al piu tardi dieci, giorni
lavorativi, dal ricevimento del campione;
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e Agroqualita rilascia l'attestazione di conformité@ fon conformitd) entro tre giorni
lavorativi dal ricevimento dei rapporti delle prosleimico-fisiche ed organolettiche da parte
dei laboratori incaricati e solo se tutta la docotaeione necessaria a dimostrare la
rintracciabilita delle partite costituenti il loteocompleta e conforme.

7. Gestione delle Non Conformita

A segquito di verifiche/controlli, effettuati sul guesso (per valutare la corretta esecuzione delle
operazioni svolte) e sul prodotto, lungo tuttaileefa produttiva, si possono rilevare delle non
conformita.

Per “non conformita” si intende il mancato soddigfeento dei requisiti di processo e prodotto
indicati nel Disciplinare e nel presente Dispositidi controllo cui tutti gli Operatori coinvolti
nella filiera produttiva (Olivicoltori, Frantoianintermediari, Confezionatori) devono attenersi per
produrre e/o identificare partite di olio come oéigtravergine di oliva D.O.P. "Monti Iblei". Le
non conformitd possono essere rilevate sia dagli er@pri coinvolti  nella
produzione/commercializzazione dell'olio D.O.P. dantutta la filiera produttiva, sia da
Agroqualita quale organismo di controllo autorizzatal Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali per espletare i controlli @informita. Tutte le non conformita rilevate
devono essere gestite. Lo scopo della gestione delh conformita e di definire le attivita da
svolgere per assicurare che i prodotti non confamequisiti specificati nel Disciplinare non
siano commercializzati come prodotto DOP "Montieltl A tale scopo & necessario procedere
allidentificazione, documentazione, valutazioneseluzione di eventuali non conformita.

Di seguito sono descritte, in base ai soggettivadtnnella filiera dell’olio extravergine di oliva
D.O.P. “Monti Iblei", le modalita di gestione del®n conformita rilevate.

7.1 Gestione delle non conformita da parte degli Ggatori

Se gli Operatori coinvolti nella filiera della D). olio extravergine di oliva “Monti Iblei",
rilevano delle non conformita, essi devono procedalta loro gestione secondo le seguenti
modalita:

v tenere una registrazione delle non conformita aevsu opportuna documentazione e
definire le modalita e le responsabilita per latigee del prodotto non conforme in modo da
riportarlo, quando possibile, all'interno dei regjtiidi conformita;

v in caso la non conformita sia tale da non consentirripristino delle condizioni di
conformit fornire evidenza del fatto che il prodotto non siato destinato alla produzione
della D.O.P. olio extravergine di oliva “Monti lible

v in caso, all'atto dell'immissione al consumo, eraraydelle non conformita tali da non
permettere il ripristino delle condizioni di confoita, devono dare evidenza che l'olio
confezionato non venga commercializzato come D.QJBnti Iblei”;

v comunicare tempestivamente ad Agroqualita le namfocmita rilevate e i provvedimenti
presi.

7.2 Gestione delle non conformita da parte di Agrogglita

Gli Ispettori durante i controlli di conformita pgxno osservare delle non conformita: € loro cura
stabilire se questi possono essere evidenziati clathe
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non conformita gravi: mancato soddisfacimento di un requisito relatiab processo
produttivo, al sistema di gestione o al prodotte determina la non rispondenza del prodotto
ai requisiti previsti dal Disciplinare. Tale protltpertanto, non puo essere identificato come
D.O.P. "Monti Iblei";

non conformita lievi: mancato soddisfacimento di un requisito relativio paocesso
produttivo, al sistema di gestione o al prodotte nbn pregiudica la rispondenza del prodotto
ai requisiti previsti dal Disciplinare, ma puo mepo comprometterla. Il prodotto puo essere
identificato come D.O.P. "Monti Iblei".

Le non conformita gravi, che si dovessero preserdarante i controlli di conformita effettuati da
Agroqualita, vengono gestite attraverso l'idergifione del prodotto non conforme cosi da evitare
che questo sia destinato alla produzione dellaf®.6lio extravergine di oliva “Monti Iblei". Ove
necessario, si procede all'eventuale smarchiatiritii di confezionamento gia imbottigliati (nei
casi in cui il prodotto sia gia stato identificatome D.O.P. olio extravergine di oliva “Monti
Iblei").

Tutte le non conformita gravi saranno notificata @&egione competente e al Ministero delle
politiche agricole alimentari e forestali. Laddolerisoluzione della non conformita grave non
fosse possibile a livello documentale, sara prewsta verifica di controllo supplementare. Tale
controllo sara aggiuntivo rispetto alla percentudileontrolli annuali prevista e dovra comportare
la verifica della rimozione delle cause delle namformita riscontrate in precedenza, oltre alla
verifica degli altri elementi di conformita. L'esitdella verifica sara verbalizzato sullo stesso
modulo di non conformita rilasciato all’operatoteprodotto lavorato fino al rilievo della non
conformita grave potra essere utilizzato per lalpeione di olio extravergine di oliva DOP Monti
Iblei, salvo provvedimenti specifici riguardantidmgole partite.
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8. Modulistica collegata al presente Di

spositivo di adrollo

Modulistica per la domanda di assoggettamento adlegli Operatori della filiera produttiva:

NOME MODULO

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTILIZZO

MDC1 Iblei Contiene la manifestazione della volonta |@éve essere inviato ad Agroqualitd dal soggetto
"Domanda di Assoggettamento |assoggettare al sistema dei controlli una fillefee intende stipulare il contratto di certificazon
controlli  di conformitd per ilproduttiva e la dichiarazione della conoscenzg ki la filiera produttiva
riconoscimento della DOP Monti Iblefdocumenti prescrittivi da rispettare per poter
produrre in conformitd ai requisiti previsti dal
Disciplinare.
MDC2 Iblei “Previsione  sulE’ allegato allMDC1 e riporta i dati sull&’ allegato al modello MDC1 Iblei, con il quale
quantitativi di olive, olio” composizione della filiera produttiva e le previsipdeve essere spedito ad Agroqualita
di produzione
MDC3 Iblei "Adesione al sistema degfontengono la manifestazione della volontg DBvono essere presentati ad Agroqualita dagli
controlli - Olivicoltori" adesione al sistema dei controlli di Agroqualitd,®dperatori della filiera.
MDC4 Iblei "Adesione al sistema defichiarazione della conoscenza dei document
controlli - Frantoi" prescrittivi da rispettare per poter produrre| in
MDC5 Iblei "Adesione al sistema del onfocmita ai _requis_iti previsti p_e_r\la [_).O.P. Mont
controlli - Confezionatori" lei, | assu..n'zmng di “?SPO”S?‘P"“"?‘ © |'noltre:
MDCS6 Iblei " Adesione al sistema d DC4 Ible!. : dat! tecnici degl! Impiant
controlli - Intermediari " DCS Ible!: : dat! tecn!c! degl! !mp!ant!
MDCE6 Iblei: i dati tecnici degli impianti
Elenco dei terreni E allegato al modello MDC3 Deve essere inviato dall'Olivicoltore ad
Contiene i dati catastali degli oliveti e la lorgroqualita

capacita produttiva
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NOME MODULO

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTILIZZO

MDC7 Ibl

ei “Richiesta analisi

lotto di confezionamento”

pe

IContiene la richiesta di procedere
campionamento di un lotto di olio per le verifig
di conformita chimico-fisiche ed organolettiche
Disciplinare, la dichiarazione di omogeneita d
partita e l'autocertificazione dell’idoneita deltto
al Reg. CEE 2568/91 per i parametri non sottoy
a controllo da parte di Agroqualita

hiella partita di olio da esaminare prima

@nfezionamento della partita stessa, insieme
oflacumentazione relativa alle partite di ol
utilizzate per produrre il lotto

DOSti

autorizzaz

MDC17 Iblei “Richiesta

ione stampa etichétte

Contiene la richiesta alla stampa delle etich
numerate e va compilata sono nel caso in cui
vi sia un Consorzio di Tutela riconosciuto
Ministero delle politiche agricole alimentari
forestali

s@n un Consorzio di Tutela riconosciuto

ddipaaf) dal Detentore della partita di o
&#testato/da attestare prima del confezionam
della partita stessa, insieme alla documentaz
relativa alle partite di olive utilizzate per prode]
il lotto.
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Di seguito sono descritti dei moduli predisposti Aigroqualita come riferimento per documentazioneessaria a dare evidenza
dell’Autocontrollo svolto, tenendo conto delle infeazioni registrate. Gli Operatori possono stabitir utilizzare i moduli proposti
oppure registrare i dati richiesti in modulistigaatsa. In questo caso prima dell'inizio delle\até di controllo I'Operatore sottoporra
ad Agroqualita copia della modulistica che intemtiézzare per le registrazioni. L’'Operatore si iegma ad apportare le eventuali
integrazioni e modifiche richieste da Agroqualigx pendere idonea tale modulistica ai fini del colit di conformita.

NOME MODULO

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTILIZZO

Facsimile "Attivita di Frantoio"

E’ il modulo proposto da Agrogualita per
registrazione delle attivita di molitura.

Insieme ai suoi allegati DDT permette d conos
la data di molitura, di raccolta, la resa, i corttan
di stoccaggio.

[2eve essere tenuto a cura del Frantoiano e me
disposizione di Agroqualita, insieme ai s
callegati, che lo esamina sia presso l'impig
durante la verifica ispettiva sia in se
richiedendone la spedizione periodica.

Facsimile "Attivita di
Movimentazione "

E’ il modulo proposto da Agrogualita per
registrazione delle attivita di ricezione ed eveid
movimentazione dell’olio.

Contiene l'indicazione degli Operatori da cu
stato fornito il prodotto e le movimentazioni
recipienti di stoccaggio presso limpianto
confezionamento.

[Beve essere tenuto a cura degli Operatori
ustoccano e movimentano olio e messQ
disposizione di Agroqualita, che lo esamina
peesso I'impianto durante la verifica ispettiva i
tsiede richiedendone periodicamente la spedizio
di

SSO a
uoi
nto
de

che
a
sia

Facsimile "Attivita di
Confezionamento”

E’ il modulo proposto da Agroqualita per
registrazione delle attivita di confezionamento.
Contiene l'indicazione della formazione dei lotti
confezionamento a partire dai lotti
trasformazione ricevuti e dei recipienti
stoccaggio utilizzati.

[Beve essere tenuto a cura del Confezionatd
messo a disposizione di Agroqualita, che
dsamina sia presso I'impianto durante la ver
@pettiva sia in sede richiedendone periodicam
th spedizione.

re e
lo

fica

ente

Facsimile "Ricevuta conferimento
Olive”

E’ il modulo proposto da Agroqualita per sostitu
il DDT delle olive in caso il soggetto proprieta
non sia obbligato a compilarlo.

Contiene l'indicazione del conferitor
dell'impianto cui sono state conferite le olive

ibeve essere fornito dal Frantoiano, che ne {
raopia, all'Olivicoltore e allegato in copia a
partite di olio derivate dalle olive alle quali
giferisce.

il

iene
le
Si

guantitativo, etc.
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