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. Premessa

Il Regolamento (CE) n. 510/2006 relativo alla pratee delle indicazioni geografiche e delle denamiani di
origine richiede che i prodotti agroalimentari dfemeficiano di una DOP o di una IGP siano otteimutonformita al
relativo disciplinare (art.4) e che la verifica dispetto dei requisiti disciplinati sia effettuata autorita competenti
e/o da organismi di controllo, conformi all'art. &6 11 del Reg. (CE) 510/06, autorizzati dagliiStembri.

Agroqualita, quale organismo di controllo iscrittell’elenco degli organismi di controllo per le DOGP e STG
autorizzati dal Ministero delle politiche agricadimentari e forestali ai sensi dell'art. 14 ddégge 526/99, ha
definito il presente documento come guida per Wwgmento delle attivita di controllo di conformigzer il prodotto
agroalimentare a Denominazione di Origine Profgftara in poi D.O.P.) olio extravergine di oliva &&oceto”.

Il presente dispositivo contiene tutti gli elemecitie caratterizzano il prodotto e descrive l'ingetei controlli ai
quali la filiera produttiva ed il prodotto devonssere sottoposti affinché I'olio possa essere ffieatb come "Olio
Extravergine di oliva DOP “Cartoceto” ed in partae:

v la delimitazione della zona geografica di produeidella materia prima, di trasformazione, di stggta e di
confezionamento nel cui territorio devono essefeatitutti i soggetti della filiera disciplinata;

v la descrizione del prodotto con identificaziondalelateria prima e delle caratteristiche finali;
v la descrizione del metodo di ottenimento;

v i sistemi di identificazione e rintracciabilita d@lodotto;

v le modalita di presentazione al momento dell'imioiss del prodotto al consumo/commercio;
v le procedure di controllo applicabili.

L'insieme complessivo dei controlli & costituit@ slalle attivita direttamente a carico dei soggdetéressati lungo la
filiera di produzione disciplinata (attivita di aabntrollo), sia dai controlli di conformita svolta Agroqualita al fine
di accertare la completa conformita dei proceskigrodotti.

Secondo quanto previsto dal presente dispositivowtirollo, dalle attivita di autocontrollo postearico dei soggetti
della filiera disciplinata sono originate le rel&tiregistrazioni ad evidenza del rispetto dellaiglma produttiva;
queste registrazioni sono esaminate e valutateorsb delle verifiche ispettive. Pertanto, i sotjgaella filiera

riconosciuti devono produrre e conservare adeguattemtutta la documentazione derivante dall’autbotio e

renderla disponibile per i controlli di conformgaolti da Agroqualita.

. Riferimenti normativi

Disciplinare di produzione della DOP “Cartoceto”, riferita all’'olio extraverg di oliva, registrata con Reg. CE
n. 1897 del 29 ottobre 2004 e registrata in GUCE8 del 30 ottobre 2004;

Regolamento per l'attestazione di conformita dell®.O.P., |.G.P. e S.T.Gelaborato da Agroqualita;

Decreto ministeriale 18 dicembre 1997elativo alle strutture di controllo delle Denoraiioni d’Origine e delle
Indicazioni Geografiche dei prodotti agricoli edvagntari, ai sensi dell'art. 10 del regolamento EJE. 2081/92;
Legge 27 dicembre 2006 n. 296 “Disposizioni per farmazione del bilancio annuale e pluriennale dello
Stato (legge finanziaria) Articolo 1, comma 1047 recante le funzioni diiligza sull'attivita di controllo degli
organismi pubblici e privati nell’'ambito dei regirdi produzioni agroalimentari di qualita registraiemandate
all'lspettorato centrale per il controllo della ¢jteadei prodotti agroalimentari;

Decreto legislativo 19 novembre 2004, n. 297Disposizioni sanzionatorie in applicazione dejalamento
(CEE) n. 2081/92, relativo alla protezione dellditazioni Geografiche e delle Denominazioni di @rigdei
prodotti agricoli e alimentari;

Decreto ministeriale 29 maggio 1998Individuazione delle procedure concernenti leosiazazioni degli
organismi di controllo in materia di Indicazioni @gafiche Protette e delle Denominazioni Geografiehotette;
Lettera Circolare n. 65095 del 24 settembre 200Zoncernente oli a Denominazione di Origine Ptateta
Indicazione Geografica Protetta. Chiarimenti in iboegll’entrata in vigore dei regolamenti 796/02@19/2002:
loro interazione con i Disciplinari di produzionellé Denominazioni di Origine Protetta;
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Decreto ministeriale 30 luglio 2003‘'Riconoscimento dei Panel di assaggiatori ai @iella valutazione e del
controllo delle caratteristiche organolettiche degjl vergini di oliva di cui all'art. 4 del regat@ento (CEE) n.
2568/91 madificato dal regolamento (CE) n. 796/8adCommissione del 6 maggio 2002”;

Decreto ministeriale 16 dicembre 2005Modifica del decreto 30 luglio 2003 relativo atanoscimento dei
Panel di assaggiatori ai fini della valutazionesbabntrollo delle caratteristiche organolettictegld oli vergini di
oliva di cui all'art. 4 del regolamento (CEE) n.6881 modificato dal regolamento (CE) n. 796/02ladel
Commissione del 6 maggio 2002";

Circolare del Ministero delle politiche agricole eforestali del 12 gennaio 2004 (n. H — 38Yelativa al
riconoscimento dei comitati di assaggio ai finildelalutazione e del controllo delle caratteristicnganolettiche
degli oli vergini di cui all'art. 4 del reg. (CEHE) 2568/91, come modificato dal reg. (CE) n. 769daRa
Commissione del 6 maggio 2002;

Regolamento (CE) n. 510/2008el 20 marzo 2006elativo alla protezione delle Indicazioni Geodgghé e delle
Denominazioni d’Origine dei prodotti agricoli edraglimentari;

Regolamento (CE) n. 1898/2006 della Commissione de} dicembre 2006 recante modalita di applicazione
del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consigliotiataalla protezione delle indicazioni geografichedelle
denominazioni d’'origine dei prodotti agricoli eraéntari;

Regolamento (CE) n. 628/08 della Commissione del l@glio 2008 che modifica il regolamento (CE) n.
1898/2006 recante modalita di applicazione del leegento (CE) n. 510/2006 del Consiglio relativoaall
protezione delle indicazioni geografiche e delleateinazioni d’origine dei prodotti agricoli e alimtari
Regolamento (CEE) n. 2568/91ell'11 luglio 1991 relativo alle caratteristiche degli oli d'olivadegli oli di
sansa d’'oliva nonché ai metodi di analisi ad esisienti;

Regolamento (CE) n. 1989/2003 del 6 novembre 2008e modifica il regolamento (CEE) n. 2568/91 ietat
alle caratteristiche degli oli di oliva e degli diisansa di oliva nonché ai metodi di analisi s&l attinenti;
Regolamento (CE) n. 455/200del 6 marzo 2001 che maodifica il regolamento (CBEER568/91 relativo alle
caratteristiche degli oli di oliva e degli oli dirssa di oliva nonché ai metodi di analisi ad essienti;
Regolamento (CE) n. 178/2002 del Parlamento europeadel Consiglio, del 28 gennaio 2002he stabilisce i
principi e i requisiti generali della legislazioalimentare, istituisce I'Autorita europea per laustzza alimentare
e fissa procedure nel campo della sicurezza alanent

Regolamento (CE) n. 796/2008el 6 maggio 2002recante modifica del regolamento (CEE) n. 2568&dtivo
alle caratteristiche degli oli d'oliva e degli @i sansa d'oliva, nonché ai metodi a essi attinenli¢ note
complementari di cui all'allegato del regolamen@EE) n. 2658/87 del Consiglio relativo alla nomataa
tariffaria e statistica ed alla tariffa doganalencme Gazzetta Ufficiale serie L n. 128 del 15/082¢ag. 0008 —
0028;

Regolamento (CE) n. 2815/98el 22 dicembre 1998elativo alle norme commerciali dell'olio d'oliva;
Regolamento (CE) n. 2152/200del 31 ottobre 2001 che modifica il regolamento Y@E2815/98 relativo alle
norme commerciali dell’olio d'oliva;

Rettifica del regolamento (CE) n. 2152/200dlel 31 ottobre 2001 che modifica il regolamento YGE2815/98
relativo alle norme commerciali dell’olio d’oliva;

Regolamento (CE) 1513/200del Consiglio del 23 luglio 2001 che modifica igadamento n. 136/66/CEE e |l
regolamento (CE) n. 1638/98 in ordine alla prordghregime di aiuto e alla strategia della quadié’olio di
oliva;

Regolamento (CE) n. 1019/2002 del 13 giugno 206lativo alle norme di commercializzazione delbotli
oliva;

Regolamento (CE) n. 1044/2006 del 7 luglio 20@6e modifica il regolamento (CE) n. 1019/2002 tretaalle
norme di commercializzazione dell’'olio d’oliva;

Regolamento (CE) del 29 aprile 2004elativo all'organizzazione comune dei mercati settore dell’'olio di
oliva e delle olive da tavola e recante modifickrdgolamento (CEE) n. 827/68;

Rettifica del Regolamento (CE) del 29 aprile 2004elativo all’organizzazione comune dei mercati settore
dell’olio di oliva e delle olive da tavola e recamhodifica del regolamento (CEE) n. 827/68;

Nota del Ministero delle politiche agricole e foremli del 16 febbraio 2005 (prot. n°® 61026)concernente
I'apposizione di etichette recanti numerazione pgsgiva sui recipienti utilizzati per il confezionento e
commercializzazione degli oli di oliva D.O.P.;

Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 25 luglio 2006 (prot. n° 65652)
concernente precisazioni in merito alla traduzidaka dicitura “Garantito dal Ministero delle pathe agricole
alimentari e forestali ai sensi dell’'articolo 10 degolamento (CE) 510/06” su prodotti destindteaportazione;
Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 27 febbraio 2007 (prot. n° 6129,
concernente il controllo requisiti strutturali degjiveti;
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Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 10 maggio 2007 (prot. n° 4588)
concernente la revisione del piano standard olio;

Direttiva (CEE) n. 396/89 del 14 giugno 198¢gelativa alle diciture o marche che consentonwlelntificare la
partita cui appartiene una derrata alimentare;

Decreto ministeriale 14 novembre 2003Disposizioni nazionali relative alle norme di corarnializzazione
dell’olio di oliva di cui al regolamento (CE) n. 1&/2002 del 13 giugno 2002";

Legge 24 aprile 1998, n. 12&isposizioni per I'adempimento di obblighi denadall'appartenenza dell'ltalia
alle Comunita europee” — legge comunitaria 1995/1@%h particolare riferimento all'art. 53;

Legge 21 dicembre 1999, n. 528Disposizioni per l'adempimento di obblighi denna dall'appartenenza
dell'ltalia alle Comunita europee” - legge comun@d 999 con particolare riferimento all’articold;1

Circolare del Ministero delle politiche agricole n.5 del 18 giugno 199%elativa alle Legge 21 dicembre 1999,
n. 526 "Disposizioni per I'adempimento di obbliglerivanti dall'appartenenza dell'ltalia alle Contarguropee -
legge comunitaria 1999 — articolo 14" pubblicatdlané&azzetta Ufficiale n. 13 del 18 gennaio 2000 -
Supplemento Ordinario n. 15 modalita di controliglsoli DOP e IGP;

Legge 11 Marzo 2006 n° 8tonversione in legge del decreto legge 10 gen?@i®, n° 2, recante interventi
urgenti per i settori dell’agricoltura, dell’agrainstria, della pesca, nonché in materia di fisgaiimpresa;

UNI CEl EN 45011 marzo 1999 “Requisiti generali relativi agli organismi che stiscono sistemi di
certificazione di prodotti

UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005“Requisiti generali per la competenza dei labaratioprova e taratura”.

3. Termini e definizioni

Per la terminologia utilizzata nel presente documealgono in generale le definizioni riportateladllorma UNI EN
ISO 9000:2000 e UNI CEI EN 17000:2005 Valutaziorefiad conformita Vocabolario e principi generali ctn
seguenti integrazioni:

Attestazione di Conformita: atto mediante il quale Agroqualita dichiara chey cagionevole attendibilita una
partita di olio rispetta le prescrizioni riportatel Disciplinare della D.O.P. olio extravergineotiva “Cartoceto”

e al presente Dispositivo di controllo, approvaiiel Autorita competenti.

Autocontrollo: verifica dei requisiti di conformita della D.O.Blio extravergine di oliva “Cartoceto” attuata e
registrata da parte di tutti i soggetti della féigoresso i propri siti produttivi per la propresé di processo. In
autocontrollo ogni soggetto della filiera deve atansi che i propri fornitori abbiano eseguito tacontrollo
relativo alla propria fase.

Azione correttiva: insieme delle azioni intraprese al fine di eliama le cause di non conformita esistenti.
Cessazione: kiusura dell'attivita da parte di un Operatore itsar L'operatore che cessa l'attivitd viene
cancellato dall’elenco degli iscritti della D.Oger la campagna in oggetto.

Confezionatore soggetto identificato che conduce un impiantocdinfezionamento ubicato nella zona di
produzione.

Controllo di Conformita : atto mediante il quale Agroqualita verifica ispetto dei requisiti di conformita della
D.O.P. olio extravergine di oliva “Cartoceto” spfemti nel Disciplinare ai fini del rilascio delt@stazione di
conformita.

Detentore della partita: soggetto che detiene la partita di olio.

Disciplinare: documento i cui contenuti sono definiti dall'@tdel reg. (CE) 510/06.

Frantoiano: soggetto identificato che conduce un frantoicatn nella zona di produzione e che malisce lesoliv
conferite dall'Olivicoltore.

Lotto di Confezionamenta partita di olio ritenuta omogenea, della stessaata, contenuta in uno o piu
recipienti collocati nello stesso complesso azitndia destinare all'imbottigliamento e oggettattestazione di
conformita da parte di Agroqualita, che ne predigple prove. Dopo il prelievo, se il lotto vienesgglato con
altro olio dovra essere identificato diversamenselgre nuove prove chimico-fisiche o organolettich

Non conformita grave: mancato soddisfacimento di un requisito relativgrocesso produttivo, al sistema di
gestione o al prodotto che determina la non rispord del prodotto ai requisiti previsti dal Distiple. I
prodottonon pud esserédentificato come D.O.P. olio extravergine di ali\Cartoceto”.

Non conformita lieve mancato soddisfacimento di un requisito relatWgrocesso produttivo, al sistema di
gestione o al prodotto che non pregiudica la rispoza del prodotto ai requisiti previsti dal Didicigre ma puo
nel tempo comprometterla. Il prodotiad essere identificato come D.O.P. olio extravergingiva “Cartoceto”.
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v Olivicoltore: soggetto identificato che conduce degli olivekicati nella zona di produzione prevista dal
Disciplinare.

v Operatore: Olivicoltore, Frantoiano, Confezionatore che preéa ad Agroqualitd la domanda di adesione al
sistema dei controlli della D.O.P..

v Partita di olive/olio: quantita omogenea di olive/olio per cui & possitgarantire I'identificazione e la
rintracciabilitd. Per partita si intende, ai setsil’art. 1 della direttiva del Consiglio n. 396/8@l 14 giugno del
1989“un insieme di unita di vendita di una derrata abmtare prodotte, fabbricate o condizionate in cgtamze
praticamente identiche”L’art. 3 della predetta direttiva specifica clie partita & determinata in ciascun caso
dal produttore. fabbricante o condizionatore debgotto alimentare di cui trattasi o dal primo vetwte stabilito
allinterno della comunita’ Le indicazioni di cui all’art. 1. par. 1 sorfdeterminate ed apposte sotto la
responsabilita di uno dei summenzionati produttori”

v Ritiro: rinuncia, da parte di un Operatore, dell'attivitapdoduzione/trasformazione/ confezionamento per la
D.O.P. “Cartoceto”. L'Operatore che comunica il gmio ritiro viene cancellato dall’elenco degli igtralla
D.O.P. per la campagna in oggetto.

v Zona di Produzione: zona delimitata per la produzione dell'olio extraiee di oliva “Cartoceto” prevista dal
Disciplinare

4. Soggetti coinvolti

Sono assoggettati alle prescrizioni del presenspd3itivo di controllo Olivicoltori, Frantoiani ed@fezionatori
(genericamente indicati come Operatori) che, ubatbinterno della zona prevista dal Disciplingie merito si veda
il paragrafo C.1), concorrono alla produzione dauypartita di olio che si vuole identificare comeOR. olio
extravergine di oliva “Cartoceto”.

E cura di Agroqualita procedere all'accertamenttadeonformita dei suddetti soggetti alle prescnii del
Disciplinare secondo le modalita e la frequenzertgie nel presente Dispositivo di controllo apjptovdal Ministero
delle politiche agricole alimentari e forestali.

4.1 Adesioni al sistema dei controlli

Ogni soggetto che intende produrre per la D.OiB.eltravergine di oliva “Cartoceto”, deve far panire la propria
adesione al sistema dei controlli ad Agroqualitiicer non oltre il 30 giugno di ogni campagna dkeattraverso i
moduli di “Adesione al sistema dei controlli di dormita” (moduli MDC3, MDC4 e MDC5 Cartoceto a sada
della tipologia di Operatore).

Per quanto riguarda i Confezionatori, posso esaetettate domande di adesione anche oltre il fludino della
campagna in corso, purché la domanda pervenga eahégitd almeno un mese prima dell'inizio deliféth di
confezionamento della D.O.P.

In caso un soggetto richiedente la certificaziorkeghi un terzo alla consegna della propria domatidedesione
redatta e sottoscritta dal richiedente stesso,tigéetenuto a fornire ad Agroqualita la delega déveiportato
chiaramente che le responsabilita derivanti da texadininadempienze sono a carico del soggetto edzgrite la
certificazione.

In caso di Consorzio di Tutela riconosciuto dal idiero delle politiche agricole alimentari e foedistquesto potra
presentare ad Agroqualita la domanda di assoggertt@nai controlli di conformita per il riconoscinterdella D.O.P.
(modulo MDC1 Cartoceto “Domanda di assoggettameyeo il riconoscimento della D.O.P. “Cartoceto”) con
allegato I'elenco dei soggetti rappresentati (MDC&toceto “Previsione sui quantitativi di olio”)guali dovranno
comunque far pervenire ad Agroqualita le propriesgeali adesioni al sistema dei controlli (modulb®I3, MDCA4,
MDCS5) attraverso il Consorzio stesso.

In caso la delega sia inerente anche ai rappootiarnici, la fattura che Agroqualita emettera neaifaanti del
Consorzio di Tutela verra dettagliata con le vocspesa riferite alle prestazioni erogate nei aomtfrdi ciascun
Operatore.

4.1.1 Prima adesione al sistema dei controlli

Di seguito sono descritte le verifiche di riconasento che Agroqualita effettuera per ammetter©pkratori che per
la prima volta si iscrivono al sistema dei controll
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Olivicoltori

Entro 90 giorni dal termine per la presentazionkedsdesioni o comunque prima dell'inizio delleifds raccolta,
Agroqualita, dopo aver svolto una preliminare veaifdocumentale, predispone ed effettua il cordrsilgli oliveti
per la verifica delle dichiarazioni fornite conddesioni stesse nell’Elenco terreni, allegato adluimMDC3, e delle
condizioni contenute nel Disciplinare:

ubicazione degli oliveti nelle zone previste;

numero delle piante e presenza delle percentualktaé previste (negli oliveti dello stesso operat devono
essere presenti le percentuali varietali cosi domlieato nel Disciplinare);

sesti di impianto per i nuovi impianti;

epoca di impianto.

Gli oliveti che non hanno i requisiti previsti neangono iscritti al sistema dei controlli e non g produrre per la
D.O.P. “Cartoceto”.

L'iscrizione degli Olivicoltori idonei viene comucata da Agrogualita ai conduttori o al Consorzid diela, qualora
lo stesso abbia presentato istanza di adesionmpts dei suoi associati.

Eventuali variazioni ai dati relativi alla domandisassoggettamento devono essere comunicate adjdaiitd entro
15 giorni dal loro verificarsi.

Successivamente alla verifica di prima adesionepduglita predispone ed effettua sugli Operatamal le verifiche
in campo secondo le modalita e le frequenze ittstnell’allegata tabella sintetica dei controllcdnformita “TDC
Cartoceto” a fronte del Disciplinare.

Frantoiani e Confezionatori

Entro 90 giorni dalla presentazione delle domarideddsione al sistema dei controlli o comunque ardgll'inizio
delle operazioni di lavorazione delle olive/conéemmento dell’olio, Agroqualita predispone ed éffetil controllo
sugli impianti dei Molitori e dei Confezionatoripeerificare la rispondenza alla realta dei dathdfrati sui moduli
di adesione al sistema dei controlli, I'ubicazioredla zona disciplinata e le reali condizioni ddneita degli impianti
e delle attrezzature a rispettare le prescriziehDisciplinare.

L’iscrizione degli impianti idonei viene comunicada Agroqualita ai conduttori o al Consorzio di dlat qualora lo
stesso abbia presentato istanza di adesione pir @einsuoi associati.

Eventuali variazioni ai dati relativi alla domandisassoggettamento devono essere comunicate adjdaiitd entro
15 giorni dal loro verificarsi.

Successivamente alla verifica di prima adesionepduglita predispone ed effettua sugli Operatamél le verifiche
in campo secondo le modalita e le frequenze ittstnell’allegata tabella sintetica dei controllcdnformita “TDC
Cartoceto” a fronte del Disciplinare.

4.1.2 Mantenimento nel sistema

Gli Operatori che intendono riconfermare I'adesiahgistema dei controlli devono far pervenirer@mt non oltre il
30 giugno di ogni anno, la richiesta di riconferfn@odulo MDC3 ed Elenco terreni, MDC4, MDC5) comfalan
ogni sua parte.

In merito ai confezionatori, possono essere adeettamande di adesione anche oltre il 30 giugnla @elmpagna in
corso, purché le domande pervengano ad Agroqualitheno un mese prima dell'inizio dell’attivita di
confezionamento per I'Olio Etravergine di Oliva DGQFartoceto”

In caso si verifichino rispetto alla campagna pilecte:
e per gli Olivicoltori: variazioni nell’elenco dei ieeni iscritti e/o nelle percentuali varietali;
e per i Frantoiani e i Confezionatori: variazioni iegnpianti di lavorazione, stoccaggio, confeziorerto;

devono essere comunicate ad Agroqualita. In tab sagpplicano le condizioni previste al paragréf.1 con la
ripetizione della verifica di iscrizione.
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Per gli impianti di Molitura/Stoccaggio/Confezionanto, in caso di nuove strutture o di ampliameritstiditture
preesistenti, alla comunicazione vanno allegateitsve autorizzazioni sanitarie.

Qualora I'Operatore non dovesse provvedere ad rievdamanda di adesione per il mantenimento netrasstdei
controlli di cui sopra, Agroqualita non sara tenatbeseguire I'attivita di controllo per la corrsmlente campagna di
produzione e il nominativo dell’Operatore non verrserito nell’elenco degli iscritti alla D.O.P.i@lextravergine di
oliva “Cartoceto” per la stessa campagna produttiva

4.2 Rinuncia o cessazione dell’attivita

Gli Olivicoltori che intendono rinunciare devononaenicare ad Agroqualita, entro il 30 settembreadefimpagna in
corso, la cessazione dell'attivita relativamente BLO.P. mediante l'invio della richiesta di rirais datata e firmata.

Gli Operatori che cessano l'attivita sono tenutingiare la comunicazione ad Agroqualita entro 16rigi dal
verificarsi.

Agroqualita comunica all’Autorita di vigilanza i monativi dei soggetti ritirati 0 che hanno cessbattivita e li
cancella dall’elenco degli iscritti per la campagmaorso.

5. Requisiti di Conformita

| soggetti che intendono partecipare alla filieradwttiva della D.O.P. “Cartoceto” devono assoggsttal controllo
attuato da Agroqualita e operare in conformitaiatiplinare della D.O.P. “Cartoceto” riconosciutbsede europea e
al presente Dispositivo di controllo approvato khistero delle politiche agricole alimentari e dstali. Riportiamo
di seguito i requisiti di conformita da rispettanella produzione della D.O.P. “Cartoceto”. Le pr&soni sono
opportunamente codificate per identificare le dispioni ad essi relative nella “Tabella dei corltrdl conformita
DOP Cartoceto” - TDC Cartoceto - allegata al pras@ispositivo.

A. Identificazione e rintracciabilita

A.1. Il prodotto deve essere opportunamente identifickta raccolta fino alle fasi successive di trasfazione e
confezionamento. Occorre accertarsi della provemaiedel prodotto acquisito verificando la documeiotze di
trasporto e le registrazioni aziendali. La rintiabdita delle partite di prodotto deve essere gata da idonea
identificazione del prodotto stesso e delle areénuhagazzinamento e dei recipienti nei quali vieteccato e
trasportato e da opportune registrazioni delleigitidi stoccaggio e movimentazione delle partite devono essere
adeguatamente conservate.

B. Varieta di olivo

B.1. La denominazione di origine protett€artoceto” € prodotta con olive provenienti prevalentemerddied
cultivar Raggiola, Frantoio e Leccino, nei rappdritseguito descritti.

Nell'ambito dell'oliveto iscritto nell’elenco dell®.O.P., dette cultivar principali sono presentivirsura non inferiore
al 70% congiuntamente o singolarmente.

E’ ammessa la presenza, fino a un massimo comyptedsi 30%, di varieta diverse: Raggia, Moraiolen&olino,

Maurino, Carboncella, Nebbia, Rosciola ammesseinatamente o singolarmente.

C. Zona di produzione delle olive, ubicazione derdntoi e degli impianti di confezionamento

C.1. Le olive destinate alla produzione della D.O.PaftGceto” sono prodotte nei territori collinari d&muni vocati
all'olivicoltura aventi le caratteristiche e il 8llo qualitativo previsti dal presente disciplinaiigoroduzione.

La zona di produzione comprende gli interi terfimministrativi dei comuni di Cartoceto, SaltaBgrrungarina,
Mombaroccio e parte di quello di Fano che si idimatiin cartografia con tutto il versante collinarerd delimitato
dalla ss. Flaminia fino all'incrocio con la ss.Aadica (versante sud) ed il confine amministrativer¢ante nord).

D. Condizioni di coltura e caratteristiche di coltvazione

D.1. Le condizioni ambientali e di coltura degli olivelestinati alla produzione dell'olio extra vergideoliva a
denominazione di origine protetta "Cartoceto" sqoelle tradizionali atte a conferire alle olivelBofio derivato le
specifiche caratteristiche analitiche-organolettjgbreviste dal disciplinare.
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D.2. Al fine di combattere e salvaguardare gli impigrtbduttivi ed i raccolti dalle eventuali malatts,dovranno
prevedere opportuni trattamenti contro il Dacusaelea partire da fine luglio/primi di agosto menkrdtimo
trattamento non dovra' mai essere effettuato dltt® settembre, e contro la Fusaggine con trattéinmel periodo
invernale ed estivo.

D.3. Gli oliveti di nuovo impianto conformi, sono amrsesalla produzione della D.O.P. "Cartoceto” a ipartial
terzo anno di messa a dimora delle piantine (meatiégendi due anni).

E. Periodo e modalita di raccolta delle olive

E.1 La raccolta delle olive per la produzione dell€OP. "Cartoceto" avviene allinizio dell'invaiagirche nel
comprensorio olivicolo delimitato si avverte gererente dalla seconda decade di ottobre per lavaultieccino e
dai primi di novembre per le varieta' Raggiola,rfto# e le altre, di cui al punto B1; la raccol&ve terminare entro
il 25 novembre.

E.2.. | metodi di raccolta delle drupe devono essertipditradizionale: manuale, con pettinatura o aona sistemi
meccanici ammessi sono quelli di tipo a rastrelfireumatici o elettrici; le raccolte per scuotingedella pianta,
abbacchiatura o abscissione sono espressamergeyviet

E.3. Le olive devono essere conservate fino alla fasgotitura in recipienti rigidi ed aerati in modddneo ad
evitare danni al frutto.

F. Resa di olive per ettaro

F.1. La produzione massima delle olive non supera &ntia' di kg 9000/ha per i nuovi impianti (sestoainico,
irrigui, particolarmente fertili con esposizionénthtica piu' favorevole).

F.2. Il limite produttivo per i vecchi impianti tradanali €' di 7.500 kg/ha, mentre negli oliveti premii la
produzione media per pianta €' di circa kg 20.

G. Condizioni di molitura e resa produttiva

G.1. La D.O.P. "Cartoceto" €' ottenuta esclusivamemtelid/e sane, provenienti dalla zona di cui al pu@tl e
molite in oleifici siti nel territorio medesimo. dlio prodotto e' imbottigliato in opifici ricadentiello stesso territorio
della D.O.P..

G.2. La molitura delle olive deve avvenire entro il 'diweve tempo possibile dalla raccolta e comunaureattre 48
ore dalla raccolta.Le olive dovranno sostare nantfsi solo per poche ore e vi dovranno essere tporsau
autorizzazione del responsabile di produzioneraeltio.

G.3. | metodi ammessi sono quelli universalmente ribtijpo tradizionale o continuo; si dovranno rigeamente
mantenere in tutto il ciclo estrattivo i parametritemperatura fissati dal regolamento CE 2568&kervando le
seguenti prescrizioni che tengono conto e pongoneelazione il tipo di frangitura, le temperaturé eempi di

gramolazione con il grado d'invaiatura ed il peoidil raccolta delle olive:

Molitura Molitura Molitura Molitura Molitura Molitura
Modo Tradiz.le Tradiz.le Continuo Continuo Continuo Continuo
molazze molazze molazze molazze frangitore frangitore
Frangitura a
martelli i i i ) X X
Frangitura a X X X X ) )
molazze
Temp.ra di <20°C >25°C <25°C >25°C <25°C >25°C
gramolazione
Tempo di 25’ 20’ 30’ 20’ 40 30’
gramolazione
Grado di invaiatura <50% >50% <50% >50% <50% >50%
Periodo raccolta:
Leccino 15.10/5.11 15.10/5.11| 15.10/5.11 | 15.10/5.11 | 20.10/10.11| 20.10/10.11
. . 5.11/25.11 5.11/25.11| 5.11/25.11 | 5.11/25.11 | 10.11/30.11| 10.11/30.11
Frantoio Raggiola
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G.4. Non e' ammesso il metodo di trasformazione notoectripasso” (doppia centrifugazione della pastke ddive
senza interruzione), ne e' consentito fare usaatigiti chimici o biochimici durante la trasformaze delle olive in
olio; e' consentito solo l'uso d' apparecchiaturfétchggio di tipo meccanico.

G.5. Il trasporto e la conservazione delle olive inckaai qualunque materiale sono espressamentetivietieve
avvenire in piccoli contenitori (max 25 kg) traftra comunque in grado di agevolare l'areazione.

G.6. Per l'estrazione dell'olio sono ammessi processicargci e fisici atti a produrre oli che presentiiopiu’
fedelmente possibile, le caratteristiche pecutiatifrutto.

G.7.Le olive sono sottoposte a preventivo defogliamento
G.8. La resa massima delle olive in olio non puo' saer 18 kg/q.le.

G.9. Gli oli prodotti dovranno essere stoccati, fino mbmento dell'imbottigliamento, in botti di acciaioox
condizionati con azoto.

H. Caratteristiche al consumo

H.1. L'olio extra vergine di oliva a denominazione diigine protetta“Cartoceto” all’atto dell'immissione al
consumo, deve rispondere alle seguenti carattdrésti

colore verde, o verde con riflessi giallo oro per gili ahcora molto freschi. Giallo oro, con lievi riél& verdognoli,
per gli oli piu maturi;

odore fruttato di oliva verde, da leggero a medio, seltola scala C.O.l., con lieve sentore di erbaBemsono
essere presenti i caratteristici e gradevoli profdimandorla verde e mela acerba,;

gusta armonico, fra le sensazioni di fruttato verdecdpamaro e piccante fusi. Pud essere presengeadievole e
caratteristico retrogusto di mandorla verde;

punteggio al panel testinequivocabile assenza di difetti rilevabile dalhetodologia ufficiale e percezione del
fruttato; punteggio ;

valore del grado di acidita massimgrammi 0,5 % (espresso in acido oleico) rilexat@mbottigliamento;
perossidi valore massimo 12 meq02/kg. rilevato all'imbdiignento;

polifenoli totali > 100 mg/Kg;

rapporto acido Oleico/ acido linoleice> 8.

. Designazione e presentazione

I.1. In etichetta deve figurare la dizione oli extraiee di oliva "Cartoceto", seguita da "denominagiah origine
protetta”, in caratteri chiari e ben evidenziati,modo tale da essere nettamente distinta dal esspldelle altre
indicazioni che compaiono.

[.2. Sono ammessi riferimenti veritieri e documentaddili ad evidenziarne I'operato dei singoli proofttt

I.3. Sono ammessi riferimenti identificativi azienddlyso di nomi, ragioni sociali, marchi privati, ngbe' non
abbiano significato laudativo e non siano tali @gire in inganno il consumatore su nomi geografitin particolare
modo su nomi di altre zone di produzione di oleaaminazione di origine protetta.

I.4. Potra' essere evidenziato il metodo di molitura.

I.5. E' consentito I'uso in etichetta del nome delfada agricola, della fattoria o della tenuta, sab caso di oli
prodotti con olive provenienti da oliveti appartetialle stesse.

I.6. Nella retro etichetta potranno essere indicapeintentuale le quantita’ di olive dominanti di abpunto B1.

I.7. E' vietata I'aggiunta di qualsiasi qualificazior@ espressamente prevista dal presente discipliiqgoroduzione,
ivi compresi gli aggettivi: fine scelto, superiogenuino, ecc..

1.8. E' vietato l'uso di menzioni geografiche aggiurdee facciano riferimento a comuni, frazioni e coemsori
dell'area di produzione di cui al punto C1.

1.9. Per limmissione al consumo, saranno adoperagiieadi di vetro di capacita’ non superiore a B.lit

1.10. E obbligatorio indicare in etichetta la dicitur@drantito dal Ministero delle politiche agricoleénaéntari e
forestali ai sensi dell'art. 10 del Reg. CE n. D80/
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1.11. Ogni confezione (bottiglia/latta) utilizzata perdammercializzazione dell’'olio DOP Cartoceto doviggortare
un numero progressivo/identificativo attraversocé&e/bollini al fine di dare evidenza e maggiomragzia di
rintracciabilitd al consumatore finale.

6. Piano dei Controlli

6.1 Generalita

Il prodotto destinato alla D.O.P. “Cartoceto” étepbsto a controllo di conformita al Disciplinariepdoduzione e al
presente Dispositivo di controllo.

| controlli possono essere suddivisi in:

v

dagli Olivicoltori, dai Frantoiani e dai Confezidog a fronte dei requisiti di conformita richiamatel § 5 e
nella documentazione che costituisce il Dispositdiocontrollo approvato dal Ministero delle polii

agricole alimentari e forestal;

e ispettive svolte sul processo/strutture deglir@pe e prove di tipo sul prodotto.

controlli esterni (controlli di conformita) : attuati da Agroqualita, che corrispondono a weré documentali

Gli Operatori devono rendersi disponibili alle ata di controllo di conformita che Agroqualita émde effettuare,
presso i propri oliveti, le proprie strutture eftridocali di interesse, al fine di valutare lanformita ai requisiti
previsti dal Disciplinare dell’'olio extravergine diliva D.O.P. “Cartoceto”’e alle prescrizioni e defesente
Dispositivo di controllo.

Nell’allegata Tabella sintetica dei controlli dirformita "TDC Cartoceto” Rev. 04 svolti a frontel d&sciplinare
sono specificati, in riferimento alle diverse faiprocesso di produzione della D.O.P. olio extrgie di oliva
“Cartoceto”, i controlli e le attivita che Olivicdri, Frantoiani e Confezionatori devono attuare igentificare le
proprie partite di olio come D.O.P. “Cartoceto’etipologia e le frequenze dei controlli di confotanisvolti da

Agroqualita.

6.2 Frequenza annuale delle verifiche ispettive

Il dettaglio delle frequenze e la tipologia dei woli sono descritti nella tabella allegata al g@ete Dispositivo
“TDC Cartoceto” Rev. 04,

Nella seguente tabella si riporta lo schema de#igLfenza annuale delle verifiche ispettive:

Tipologia di Tipo di verifica % di verifica Frequenza verifica Fase critica
Operatore controllata
Olivicoltore iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima Ubicazione terreni;
iscrizione e in caso| Conformita varietale}
di cambiamenti Forme di
allevamento
controllo 10% degli iscritti per quanto | Tutti gli anni Processo produlttiv
riguarda il controllo dei requisiti Rintracciabilita
strutturali (varieta, sesti di prodotto
impianti) degli oliveti*
33% degli iscritti + 2% degli
iscritti gia controllati I'anno
precedente per quanto riguarda le
prescrizioni di coltivazione e di
raccolta.
Frantoiano iscrizione 100% dei richiedenti Allarpai Ubicazione impianti;

iscrizione e in caso

Conformita ai

di cambiamenti

requisiti
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controllo 100% degli iscritti Tutti gli anni Fasi processo
disciplinate;
Rintracciabilita
prodotto
Confezionatore iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima Ubicazione impianti;
iscrizione e in caso| Conformita ai
di cambiamenti requisiti
controllo 33% degli iscritti + 2% degliTutti gli anni Fasi di processo
iscritti gia controllati  I'annd disciplinate;
precedente Rintracciabilita
prodotto
Prodotto controllo 100% dei lotti per cui si riede| Ad ogni richiesta di Parametri chimico-
I'attestazione attestazione e pefisici organolettici;
ogni lotto Rintracciabilita lotto

*Come previsto dalla nota del Ministero delle polig agricole alimentari e forestali del 27 febbr&l607, n.p.
61229, per i requisiti strutturali degli uliveti laercentuale di controllo & ridotta al 33% al 10%oascadere del terzo
anno dalla data di autorizzazione ai controlli. Rarto Agroqualita trasmettera al Ministero, enttdlb ottobre gli
elenchi degli Olivicoltori iscritti al sistema deontrolli alla data del 30 settemhre

Da tale elenco il Gruppo tecnico di valutazione DOBP e STG procedera ad estrarre annualmente,ilcoretodo
dei numeri casuali, un campione pari al 10% delal®tdegli oliveti iscritti. Negli impianti cosi indduati,
Agrogualita effettuera visite ispettive finalizzateverificare il mantenimento dell'idoneita deglessi relativamente
ai requisiti strutturali previsti nel Disciplinareli produzione quali varieta presenti, modalita aigianto e forme di
allevamento.

Ogni altro adempimento previsto dal piano di colitroapprovato rimane in vigore, compreso in partare
I'obbligo da parte dell’Olivicoltore di comunicareventuali modifiche introdotte sui suddetti redtuistrutturali la
cui idoneita sara verificata da Agroqualita mediamerifica ispettiva.

Qualora la verifica di sorveglianza non coincidessm la produzione/lavorazione, essa si svolgerabase

documentale. | soggetti iscritti al sistema di coltd, pertanto, devono conservare tutta la docuamone derivante
dall’autocontrollo e renderla disponibile ai cofifrdi conformita svolti da Agroqualita.

Agroqualita si riserva di disporre I'esecuzion&/tl(Verifiche Ispettive) supplementari in caso ddebiti ritardi nella
comunicazione dei dati (mancata risposta ai stijeetl ogni qual volta dall’esame dei dati comutiieadal loro

incrocio con i dati trasmessi dalle aziende ageiceiergano dubbi circa la conformita del processequisiti.

6.3 Documentazione di accompagnamento del prodotto

Le partite di olio per le quali si richiede I'attagione di conformitd devono essere accompagnale skguente
documentazione, che deve essere fornita in copidgadqualita insieme alla richiesta di verifica ictico-fisica ed
organolettica del lotto:

v documenti di trasporto (DDT)* che rendano conttuttie le movimentazioni subite dalle partite divele di olio:
ad esempio dall'Olivicoltore al Frantoiano, dal gessore della partita di olio al Confezionator@trassegnati
dal destinatario;

v registrazione dei dati relativi alle attivita di hitara, che mostrino la rintracciabilitd della peatdi olio a partire
dalle olive molite;

v indicazione del tank di stoccaggio presso il Moéto
v indicazione del tank di stoccaggio presso il Coiofeatore.

Tale documentazione permettera di ricostruire ttaia’ della produzione del lotto e di verificartee conformita.
Agroqualita non rilascera attestazioni di confoem#lle partite di olio non accompagnate dai documeme ne
dimostrino la rintracciabilita**.

Al momento di accettare la partita di prodottajdevente deve controllare la documentazione dimgagnamento e
siglare ogni documento, a conferma dell’esito pasidella verifica.

* In caso di Operatori non obbligati alla compilazé dei DDT, la consegna di olive al frantoio dastimoniata da
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una ricevuta rilasciata dal Frantoiano, che ne aeveservare copia, all’Olivicoltore contenenteeémenti previsti
per il DDT.

** Nel considerare queste prescrizioni, si ossalve le registrazioni delle attivitd di molitura,nce ogni altra
registrazione, possono essere fornite con documienta qualsiasi, purché siano previste almeno & poesenti
nella corrispondente modulistica allegata al prsdispositivo di controllo, atti a dimostrare ladciabilita del
prodotto. Per le registrazioni possono esserezdili anche sistemi informatici.

6.4 Documenti di trasporto

| Documenti Di Trasporto devono chiaramente indicattre a mittente e destinatario, per ogni pgaditolive:
v il peso della partita;

v la dicitura “prodotto destinato alla D.O.P. Cartote

v la data di raccolta delle olive;

v la data di consegna delle olive.

Per le partite di olio provenienti dal frantoio @vimentate successivamente al ritiro dal frantoio:

v il peso della partita;

v la dicitura “prodotto destinato alla D.O.P. Cartote

v tank di provenienza dell’olio.

6.5 Adempimenti a carico degli operatori

Separazione delle produzioni agroalimentari a denomazione protetta da altre generiche

Gli operatori iscritti devono mantenere separatigeralmente o spazialmente i processi di lavorazibel prodotto
generico da quello destinato alla denominazione.B.CCartoceto”. In particolare nel caso in cuipeduzioni
vengano separate “spazialmente” gli operatori dowaidentificare i terreni, le linee di lavoraziorghi impianti, i
locali utilizzati dandone comunicazione ad Agroifaaton la richiesta di adesione o anche succassinte.

Nel caso in cui la separazione sia “temporale”, agleratori provvederanno a comunicare le date erglii di
lavorazione delle produzioni destinate alla DOPrt@zeto”.

Il rispetto della separazione delle produzioni @essere adeguatamente documentato dagli opesdti@verso
apposite registrazioni aziendali e sara oggett@dfica da parte di Agrogualita nel corso dellsité ispettive.

Olivicoltori

Gli Olivicoltori devono tenere a disposizione delgipettori i quaderni di campagna per la verifiea tattamenti
effettuati sugli oliveti. Devono, inoltre, comunieaad Agroqualitd la produzione complessiva di elnaccolte
durante la campagna negli oliveti sottoposti a fieerientro una settimana dal termine della raccetissa e
comunque a richiesta di Agroqualita, mediante dictdione sottoscritta. Alla consegna delle olivéaitoio devono
accertarsi di aver rispettato le prescrizioni diicazione disciplinate, le rese e le date di r#teco.’inizio della

attivita di raccolta deve essere comunicato ad dgabita. E cura di ogni Operatore verificare lautoentazione di
trasporto o sostitutiva e siglarla come registmrazidel controllo avvenuto. E’ cura di ogni Operataccertarsi di
conferire le olive a Frantoiani iscritti alla D.O8li elenchi degli iscritti possono essere rictiiad Agroqualita.

Frantoiani

All'atto dell'accettazione delle olive, i Frantoiadevono accertare il rispetto delle date di ratecdelle olive, della
corretta identificazione del prodotto, dell’adegzai, completezza e corrispondenza dei dati inseela
documentazione di trasporto, registrando I'esittadlicontrolli. Durante il processo di moliturawd@o accertarsi di
aver rispettato i processi disciplinati e le reseleificazione. L'inizio dell’attivita di molituraleve essere comunicato
ad Agroqualita. E cura di ogni Operatore verificémedocumentazione di trasporto o sostitutiva éadig come
registrazione del controllo avvenuto. E' cura dnio@peratore accertarsi di molire olive di Olivitwi iscritti alla
D.O.P. Gli elenchi degli iscritti possono essephigsti ad Agroqualita.
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Agroqualita

Confezionatori

In fase di accettazione, il Confezionatore devarmedarsi che la partita di olio atta a divenir©DP. “Cartoceto” sia
accompagnata dalla documentazione relativa alteadaiabilith e che copia di tale documentaziomessata inviata
ad Agroqualita per le opportune verifiche. In cds®ichiesta analisi inviata dal Detentore ad Agga, dopo il
prelievo i lotti di confezionamento non devono pitbire alcun procedimento che ne possa alterazarédteristiche
chimico-fisiche ed organolettiche, né essere masceton altre partite di olio. L'inizio dell'attitd di

confezionamento deve essere comunicato ad AgreguBlicura di ogni Operatore verificare la docuragione di
trasporto o sostitutiva e siglarla come registmrazidel controllo avvenuto. E’ cura di ogni Operataccertarsi di
confezionare olio ottenuto da olive di Olivicoltéscritti alla D.O.P. e molite presso Frantoiamriii alla D.O.P. Gli

elenchi degli iscritti possono essere richiesthgdoqualita.

Detentori della partita

Il Detentore della partita deve richiedere il et del campione per le prove sui lotti di olio moper il
confezionamento attraverso il modulo MDC7 Cartocktodocumentazione di accompagnamento della aalitiolio
deve essere conservata e consegnata ad Agroguelita del Detentore della partita stessa al mamdila richiesta
delle prove di conformita chimico —fisica ed orgkstiica. || Detentore della partita deve definifelatto di
confezionamento e dichiarare sotto la sua respditaalbmogeneita chimico-fisica ed organolettidella partita
costituente il lotto. In caso il Detentore dellatja utilizzi i servizi di molitura e confezionami (che dovranno
essere svolti presso impianti assoggettati a cimitreara Sua cura provvedere che le registradefie attivita di
molitura e confezionamento siano inviate ad AgrditjueE’ cura di ogni Operatore accertarsi chedstifa di olio sia
stata ottenuta da olive di Olivicoltori iscritti,atite presso frantoi iscritti e I'olio confezionapwesso Confezionatori
iscritti alla D.O.P. Per I'accertamento pu0 essitdesta conferma ad Agroqualita.

6.6 Autorizzazione al confezionamento

Una volta formato il lotto di confezionamento, ief@ntore dovra inviare ad Agroqualita il modulocfiesta analisi
per lotto di confezionamento" (MDC7 Cartoceto) eheorizza Agroqualita ad effettuare il prelievouti campione
per le prove chimico-fisiche e organolettiche.

Prima di procedere alla vendita del lotto di cordeamento per cui € stato richiesto il prelievqpettare il rilascio
dell'attestazione di conformita inviata insiemeopia del rapporto di prova da Agroqualita.

Il lotto di confezionamento autorizzato non pudeessmiscelato con altri lotti. In caso il lotto exitzato sia
miscelato con altri lotti, il Detentore dovra riedere ad Agroqualitd una nuova prova chimico-figidarganolettica
attraverso il modulo "Richiesta analisi per lott@wanfezionamento” (MDC7 Cartoceto).

| Confezionatori devono comunicare la data del teendel confezionamento delle partite per le gaaiata rilasciata
I'attestazione di conformita. La prova chimico-t@ied organolettica della partita di olio va regtiicdopo 45 giorni
dalla data di comunicazione dell’esito delle veti&, se il prodotto non é stato confezionato etdl® termine.
Pertanto, non potranno essere confezionate pdrtiléo con attestazione di conformita comunicatéeaedentemente
a 45 giorni. Il termine non & applicato se I'oliewe conservato a temperatura costantemente caaipaes3 e 15° C,
(i mantenimento della temperatura pud avvenireaedtrso la presenza di piastre refrigeranti intantank od in
alternativa attraverso la presenza di condizionatirlocali di stoccaggio).

6.7 Prove sul prodotto
Campionamento
Le prove sui lotti di confezionamento saranno &ffete procedendo al campionamento in questo modo:

1. in caso il lotto di confezionamento sia contenutaun solo serbatoio, verra prelevato un solo cangio
corrispondente ad una sola prova;

2. in caso il lotto di confezionamento sia contenut@itl serbatoi separati € non comunicanti, sargnelevati
almeno due campioni da due serbatoi non contigaltisn modo casuale, in modo da effettuare alnuum
prove. In questo secondo caso, se gli esiti dalle prove fossero discordanti, si dovra prelevare ed
esaminare un campione da ogni serbatoio facente gella partita,;
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3. in alternativa, sempre in riferimento al caso 2patra richiedere di effettuare un unico campidseltante
dal coacervo di aliquote di prodotto prelevate prapnalmente al contenuto di ogni serbatoio. Ircéso se
il campione risultasse non conforme, I'intero Iateyebbe da considerare non conforme.

Il prelievo dei campioni € effettuato da personataricato da Agroqualita.

Il Prelevatore, una volta ricevuto l'incarico daragualita, deve effettuare il prelievo entro quatiforni lavorativi e

sempre in presenza del Detentore della partitaun duo delegato.

Per effettuare le funzioni di prelevamento, il Bueltore ha diritto di accedere ai locali dove somwservate le partite
di olio; inoltre, deve prendere visione della doemtazione atta ad accertare la provenienza edigiia di prodotto,

la sua rispondenza quantitativa, nonché l'ubicazidelle partite di olio oggetto del prelevamento.

Qualora il Prelevatore, nell’espletamento dei propmpiti, rilevi una situazione di difformita daugla risultante

dagli atti documentali (es. richiesta di prelieveumi allegati), deve fare immediato rapporto adofjgalita. Copia

del rapporto & consegnata al Detentore della @gdial suo rappresentante).

Il Prelevatore accerta il quantitativo dell’olio ggjto di campionamento e preleva il campione imquinaliquote

opportunamente sigillate e identificate.

Le singole aliquote saranno suddivise come segue:
e unarimarra in consegna al Detentore del prodotto;
e una sara inoltrata al laboratorio (autorizzatoMalp.a.a.f.) per I'effettuazione dell’esame chimftsico;
e una sara inoltrata al panel (autorizzato dal Miiaf.) per I'effettuazione dell’esame organolettic

e due saranno conservate come controcampione perntigale ripetizione degli esami chimico fisici ed
organolettici.
| campioni devono essere consegnati il prima pissdl laboratorio di analisi e comunque non olee48 ore
successive al prelievo.
| controcampioni devono essere conservati dallficeto di Agroqualita.
| recipienti per i singoli esemplari del campiorevdno essere di vetro scuro ed essere chiusi eanente. Per i
recipienti gia confezionati si puo procedere algy@mento delle confezioni esistenti.

Al momento del prelievo in azienda il Prelevatoedige, in triplice copia, un verbale dal quale deveoisultare i
seguenti elementi:

e Nominativo del Prelevatore;

¢ Nominativo del Detentore della partita e suo iredio;
¢ Eventuale nominativo del fiduciario del Detentoedia partita, delegato a presenziare al prelevament
e data e ora del campionamento;

e dati dell'oleificio oggetto di campionamento;

e dati del responsabile del campionamento;

e quantita di olio rappresentata;

e tank da cui e stato prelevato I'olio;

¢ n. lotto di confezionamento;

e codice dei campioni;

e n. e destinazione dei campioni;

e ragione sociale del laboratorio di analisi cui ®emo inviati i campioni per le analisi chimico
fisiche/organolettiche;

e eventuali dichiarazioni dell’oleificio oggetto dampionamento;
e eventuali osservazioni del responsabile del preliev

| verbali devono essere sottoscritti dal Prelewatmidal Detentore o dal suo rappresentante. Liwlgideve essere
trasmesso ad Agroqualita unitamente alla documiemtazichiesta.
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Una copia del verbale & consegnata al detentofda gettita; una copia rimane al Prelevatore e uogiacé
consegnata, unitamente al campione, al laboratbeceseguira le prove chimico-fisiche.

| 5 campioni prelevati devono essere conservatoirdizioni controllate, tali da mantenere le carétiche chimico-
fisiche ed organolettiche presenti al momento deligvo.

Esiti delle prove

In caso di esito conforme della prova, si pud gtercompletata I'attivita di valutazione di confdr@del lotto.

In caso di esito non conforme della prova si preced richiesta del Detentore del lotto, ad unarsdg prova. Se la
seconda prova da esito conforme, si procedera adeanmna ed ultima prova. Per le prove si utilizzarmampioni
depositati al laboratorio.

Due esiti negativi determinano il mancato riladeigbspensione dell'attestazione del lotto esaminat

6.8 Etichettatura e fascette
Etichette

Poiché il Disciplinare contiene prescrizioni in io@ alle informazioni contenute in etichetta, leclattte devono
essere controllate da Agroqualita prima del loiibzab, in caso non vi sia un Consorzio di Tutealzonosciuto dal
Ministero delle politiche agricole alimentari e dstali. E cura di ogni Operatore titolare di etithanviare ad
Agroqualita le bozze delle etichette che si intentilizzare per il prodotto D.O.P. e attenersi atidicazioni fornite
da Agroqualita per renderle conformi al Disciplima al presente Dispositivo di controllo prima eb utilizzo.

L'Operatore che abbia ricevuto la conformita alcitilnare della bozza definitiva, invierd succeasiente ad
Agroqualita due copie per ciascuna delle propiihette originali.

Agroqualita rilascia I'attestazione di conformitélltetichetta nei 3 giorni lavorativi consecutivi @cevimento della
bozza, modificata sulla base delle indicazioni iferrda Agroqualita per renderla conforme al Disogile e al
presente Dispositivo di controllo.

In caso vi sia un Consorzio di Tutela riconoscidid Ministero delle politiche agricole alimentariferestali,
I'approvazione delle etichette spetta al Consost@sso. E’ cura del Consorzio di Tutela riconosciatiare ad
Agroqualita le etichette approvate con I'elenco@enfezionatori presso i quali sono detenute [ghette stesse.

Agroqualita verifica presso i Confezionatori cheeteehette utilizzate per I'imbottigliamento siagoelle approvate
dal Consorzio di Tutela riconosciuto.

Modalita di rilascio ed apposizione fascette recdi numerazione progressiva

Al fine di offrire evidenza e maggiore garanziariditracciabilita al consumatore finale, ogni condez/recipiente
utilizzato per il confezionamento e la commercizdizione dell'olio extravergine di oliva D.O.P. “@ageto” dovra
riportare una numerazione progressiva attraversofascetta/bollino rilasciata dal Consorzio di Taitdella D.O.P..
In caso non vi sia un Consorzio di Tutela riconaxi sara Agroqualitd a monitorare lo stato delianarazione
progressiva delle confezioni/recipienti impiegadr fa D.O.P. “Cartoceto”.

Di seguito si riporta I'iter per il rilascio eddbntrollo della numerazione progressiva:

1. [I'Operatore che intende confezionare olio D.O.PartGceto” deve rivolgere specifica richiesta al Swaio di
Tutela della D.O.P. (o ad Agroqualita). Tale richiée oltre a riportare il numero di fascette/ballidovra
riportare il quantitativo di olio che si intendebpitigliare e la tipologia di confezioni, inclusalbro capacita;

2. Agroqualita comunica al Consorzio di Tutela (in@a&ssia un Consorzio riconosciuto dal Mipaaf) ttile i
quantitativi di olio attestato per ogni Operatore;

3. il Consorzio di Tutela (o Agroqualita), appurata dangruenza tra numero di fascette richieste, dho
imbottigliare e confezioni da utilizzare, rilasdia fascette (recanti numero progressivo) richiesteinvia
mensilmente ad Agroqualita una comunicazione rgmet la ragione sociale dell’Operatore, il numero
fascette rilasciate corredato dalla numeraziongrpssiva, il quantitativo di olio confezionato/ilaologia e la
capacita delle confezioni.

In caso I'Operatore, gia in possesso delle fascelésciate dal Consorzio di Tutela riconosciutecida di
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Agroqualita

confezionare meno olio rispetto a quanto dichiana¢tia precedente richiesta, dovra inviare comumicee al
Consorzio di Tutela (o ad Agroqualita) con la vaidae introdotta e restituire le fascette non z#dite. Tale
comunicazione dovra essere inoltrata dal Cons@didgroqualitd che monitorera il numero di fasceitesciate e
confrontera i quantitativi di olio imbottigliato naquello per cui é stata rilasciata I'attestazidheonformita.

Tali registrazioni, se pervenute prima dell’awvielld verifiche in campo, saranno oggetto di coffdrala parte
dell’lspettore incaricato da Agroqualita che ne wepa la veridicita. In caso di anomalie, Agrogudaln base alla
gravita della non conformita, segnalera agli orgdniigilanza eventuali partite non conformi gianmasse in
commercio.

6.9 Rilascio attestazione di conformita

Il rilascio dell'attestazione di conformita deltotdi confezionamento avviene entro 15 giorni latier, a partire dal
giorno successivo al prelievo del campione, secdadixolazione temporale descritta di seguito:

e Agroqualita alla data del ricevimento del moduldchResta analisi per lotto di confezionamento” (MDC
Cartoceto), ovvero il primo giorno lavorativo ufilelopo aver eseguito i controlli documentali sulla
rintracciabilita del prodotto, incarica il Prelesed e gli comunica, attraverso I'invio di copia debdulo
“Richiesta analisi per lotto di confezionamento”[k7 Cartoceto), i dati necessari per il campionanien

e il Prelevatore incaricato da Agroqualita contatteorcorda prima possibile con il responsabile iaflianto,
presso il quale é stoccato I'olio, la data pertaféee il prelievo;

e i campioni sono spediti, salvo circostanze eccedipentro 48 ore dalla fine del campionamento]ussd
giorni festivi;

e ilaboratori incaricati inviano I'esito delle proeatro sette, al piu tardi dieci, giorni lavoratistal ricevimento
del campione;

e Agroqualita rilascia I'attestazione di conformitarfon conformita) entro tre giorni lavorativi daevimento
dei rapporti delle prove chimico-fisiche ed orgattithe da parte dei laboratori incaricati e s@dugta la
documentazione necessaria a dimostrare la ringhitith delle partite costituenti il lotto € comfdee
conforme e il Detentore del lotto € in regola c@agamenti.

7. Gestione delle Non Conformita

A seguito di verifiche/controlli, effettuati sul gresso (per valutare la corretta esecuzione dp#eaaioni svolte) e
sul prodotto, lungo tutta la filiera produttiva,psissono rilevare delle non conformita.

Per “non conformita” si intende il mancato soddisfeento dei requisiti di processo e prodotto intliceel

Disciplinare e nel presente Dispositivo di conwoltui tutti gli Operatori coinvolti nella filiera rpduttiva

(Olivicoltori, Frantoiani e Confezionatori) devorattenersi per produrre e/o identificare partiteold come olio

extravergine di oliva D.O.P. “Cartoceto”. Le nom&mmita possono essere rilevate sia dagli Operedanvolti nella

produzione/commercializzazione dell'olio D.O.P.darutta la filiera produttiva, sia da Agroqualifaale organismo
di controllo autorizzato dal Ministero delle pdiitie agricole alimentari e forestali per espletareomtrolli di

conformita. Tutte le non conformita rilevate devassere gestite. Lo scopo della gestione dellecooformita e di
definire le attivita da svolgere per assicurare ichodotti non conformi ai requisiti specificateinDisciplinare non
siano commercializzati come prodotto DOP “Cartdtefo tale scopo € necessario procedere all'ideatifione,
documentazione, valutazione e risoluzione di e\aniion conformita.

Di seguito sono descritte, in base ai soggettivadtnnella filiera dell’olio extravergine di oliv®.0.P. “Cartoceto",
le modalita di gestione delle non conformita rileva
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Agroqualita

7.1 Gestione delle non conformita da parte degli Ggratori

Se gli Operatori coinvolti nella filiera della DR. olio extravergine di oliva “Cartoceto”, rilevardelle non

conformita, essi devono procedere alla loro gestg#tondo le seguenti modalita:

v tenere una registrazione delle non conformita alevsu opportuna documentazione e definire le ritadalle
responsabilita per la gestione del prodotto norfazame in modo da riportarlo, quando possibile,icirno dei
requisiti di conformita;

v in caso la non conformita sia tale da non conseiitiipristino delle condizioni di conformitdornire evidenza
del fatto che il prodotto non sia stato destinalla aroduzione della D.O.P. olio extravergine dival
“Cartoceto”;

v in caso, all'atto dell'immissione al consumo, eraecgdelle non conformita tali da non permettemépiiistino
delle condizioni di conformita, devono dare evidehe I'olio confezionato non venga commercialzzaime
D.O.P. “Cartoceto”;

v comunicare tempestivamente ad Agroqualita le nofocmita rilevate e i provvedimenti presi.

7.2 Gestione delle non conformita da parte di Agragplita

Gli Ispettori durante i controlli di conformita pmo osservare delle non conformita: € loro cuahilste se questi
possono essere evidenziati come delle:

non conformita gravi: mancato soddisfacimento di un requisito relativgrocesso produttivo, al sistema di
gestione o al prodotto che determina la non rispora del prodotto ai requisiti previsti dal Distipre. Tale
prodotto, pertanto, non puo essere identificatoecbn®©.P. “Cartoceto”;

non conformita lievi: mancato soddisfacimento di un requisito relativ@pracesso produttivo, al sistema di
gestione o al prodotto che non pregiudica la ridpaza del prodotto ai requisiti previsti dal Didiciare, ma puo
nel tempo comprometterla. Il prodotto pud essegatificato come D.O.P. “Cartoceto”.

Le non conformitd gravi, che si dovessero presentiarante i controlli di conformita effettuati degidqualita,
vengono gestite attraverso l'identificazione deldptto non conforme cosi da evitare che questalestinato alla
produzione della D.O.P. olio extravergine di olf@artoceto”. Ove necessario, si procede all'evdatsmarchiatura
dei lotti di confezionamento gia imbottigliati (ne&si in cui il prodotto sia gia stato identificatome D.O.P. olio
extravergine di oliva “Cartoceto”).

Tutte le non conformita gravi saranno notificatta @Regione competente e al Ministero delle poléicgricole
alimentari e forestali. Laddove la risoluzione dellon conformita grave non fosse possibile a livdibcumentale,
sara previsto una verifica di controllo supplementaale controllo sara aggiuntivo rispetto allacpatuale di
controlli annuali prevista e dovra comportare lafi@ della rimozione delle cause delle non confibé riscontrate
in precedenza, oltre alla verifica degli altri ebti di conformita. L’esito della verifica sara batizzato sullo stesso
modulo di non conformita rilasciato all’'operatoligprodotto lavorato fino al rilievo della non camfmita grave potra
essere utilizzato per la produzione di olio extrgiree di oliva DOP Cartoceto, salvo provvedimerpedfici
riguardanti le singole patrtite.
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8. Modulistica collegata al presente Dispositiv

o di aurollo

Modulistica per la domanda di assoggettamento adlegli Operatori della filiera produttiva:

NoME MobuLO

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTiLIizzo

MDC1 Cartoceto

"Domanda di Assoggettamento ai controlli
conformita per il riconoscimento della D(
Cartoceto”

Contiene la manifestazione della volonta di assigge al
gistema dei controlli una filiera produttiva e lietdarazione
poter produrre in conformita ai
Disciplinare.

requisiti  previstal

DBella conoscenza dei documenti prescrittivi daetispe perf

deve essere inviato ad Agroqualita dal soggettoictende
stipulare il contratto di certificazione per ladila produttiva

MDC2 Cartoceto “Previsione sui quantitativi
di olive, olio”

e allegato al’MDCL1 e riporta i dati sulla compasize della
filiera produttiva e le previsioni di produzione

e allegato al modello MDC1 Cartoceto, con il qudkse
essere spedito ad Agroqualita

MDC3 Cartoceto "Adesione al sistema dei
controlli - Olivicoltori"

MDC4 Cartoceto "Adesione al sistema dei
controlli - Frantoi"

MDCS5 Cartoceto "Adesione al sistema dei
controlli - Confezionatori"

Contengono la manifestazione della volonta di adhesial
sistema dei controlli di Agroqualita, la dichiaraze dellg
conoscenza dei documenti prescrittivi da rispetparepoter
produrre in conformita ai requisiti previsti per @.O.P.
“Cartoceto” I'assunzione di responsabilita e iraltr

MDC4 Cartoceto: i dati tecnici degli impianti

MDCS5 Cartoceto: i dati tecnici degli impianti

devono essere presentati ad Agroqualita dagli @pedella
filiera.

Elenco dei terreni

E allegato al modello MDC3
Contiene i dati catastali degli oliveti e la lor@apecitd
produttiva

Deve essere inviato dall'Olivicoltore ad Agroqualied al
Frantoiano cui si conferisce il prodotto.

MDC7 Cartoceto “Richiesta analisi per lott
di confezionamento”

ocontiene la richiesta di procedere al campionamelintan
lotto di olio per le verifiche di conformita chinudisiche ed
organolettiche al Disciplinare, la dichiarazioneodiogeneitg
della partita e l'autocertificazione dell'idoneitiel lotto al
Reg. CEE 2568/91 per i parametri non sottoposrerollo
da parte di Agroqualita

Deve essere inviato ad Agroqualitd dal Detentola gartita
di olio da esaminare prima del confezionamentcadedirtita)
Astessa, insieme alla documentazione relativa alféte di
olive utilizzate per produrre il lotto

MDC 17 Cartoceto“Richiesta Autorizzazion
Stampa Etichette”

eContiene la richiesta alla stampa delle etichafteerate e v.
compilata solo nel caso in cui non vi sia un Consodi
tutela riconosciuto dal Ministero

aDeve essere inviato ad Agroqualita (in caso di Ois di
Tutela riconosciuto dal Mipaaf tale modulo verraiato al
Consorzio) dal Detentore della partita di olio stto/dd
attestare prima del confezionamento della partiessa
insieme alla documentazione relativa alle partiteoldze
utilizzate per produrre il lotto.
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Di seguito sono descritti dei moduli predisposti Aigroqualita come riferimento per documentazioneessaria a dare evidenza dell’Autocontrollo svolto,
tenendo conto delle informazioni registrate. Glie€tori possono stabilire di utilizzare i moduloposti oppure registrare i dati richiesti in modtidia diversa.

In questo caso prima dell'inizio delle attivitaatintrollo 'Operatore sottoporra ad Agroqualita ieogella modulistica che intende utilizzare perdgistrazioni.
L'Operatore si impegna ad apportare le eventusdigimzioni e modifiche richieste da Agroqualita pamdere idonea tale modulistica ai fini del colftrali

conformita.

NoME MobuLo

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTiLIzzo

Facsimile "Attivita di Frantoio"

€ il modulo proposto da Agroqualita per la regatae delle
attivita di molitura.

Insieme ai suoi allegati DDT permette d conoscardata d
molitura, di raccolta, la resa, i contenitori da&taggio.

deve essere tenuto a cura del Frantoiano e mes
disposizione di Agroqualita, insieme ai suoi alkegehe lo
esamina sia presso lI'impianto durante la verifsgeitiva sig
in sede richiedendone la spedizione periodica.

SO

|

Facsimile "Attivita di Movimentazione "

€ il modulo proposto da Agroqualita per la regatiae delle
attivita di ricezione ed eventuale movimentazioe# aio.
Contiene l'indicazione degli Operatori da cui &sfarnito il
prodotto e le movimentazioni tra recipienti di si@ggio
presso I'impianto di confezionamento.

deve essere tenuto a cura degli Operatori che astoce
movimentano olio e messo a disposizione di Agratpyathe
lo esamina sia presso I'impianto durante la veaifgpettiva
sia in sede richiedendone periodicamente la spedizi

Facsimile "Attivita di Confezionamento”

€ il modulo proposto da Agroqualita per la regatiae delle
attivita di confezionamento.

Contiene lindicazione della formazione dei |lottii
confezionamento a partire dai lotti di trasformaaaicevuti
e dei recipienti di stoccaggio utilizzati.

deve essere tenuto a cura del Confezionatore eoms

timpianto durante la verifica ispettiva sia in &g

richiedendone periodicamente la spedizione.

Facsimile "Ricevuta conferimento Olive”

€ il modulo proposto da Agroqualita per sostitulr®DT
delle olive in caso il soggetto proprietario noa gbbligato g
compilarlo.

Contiene l'indicazione del conferitore, dell'imptancui song

deve essere fornito dal Frantoiano, che ne tiergag
1all’Olivicoltore e allegato in copia alle partité aio derivate
dalle olive alle quali si riferisce.

state conferite le olive, il quantitativo, etc.

disposizione di Agroqualita, che lo esamina siasqoe
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